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Terminovy piehled akci s tematikou rozvoje venkova

Mezinarodni zemédélska a potravinarska vystava
AGROKOMPLEX

Misto konani: Agrokomplex, Slovenska republika

Termin konani: 23. - 26. srpna 2012

Vystava AGROKOMPLEX v Nite patfi k nejvyznamnéjsim akcim to-
hoto druhu na Slovensku a je tradi¢né spojena také s hojnou ucas-
ti ceskych zemédélct a potravinari. Akci dale doprovazi Narod-
ni vystava zemédélského zvirectva, vystava Regiony Slovenska
- venkovsky cestovni ruch a rozvoj regiond, vystava Obnovitelné
zdroje aj. V loriském roce se vystavy zucastnilo cca 450 firem a vice
jak 70 tisic navstévnikl. Vystavisté nabizi ptijemny prostor pro
vzajemnou komunikaci odbornikl a Siroké verejnosti. Na vysta-
Vvé jsou presentovany zemédélské stroje a mechanizace, zahradni
technika, technologie pro rostlinnou a zivocisnou vyrobu.
Kontakt: www.agrokomplex.sk

Odborny seminar
Podpora rozvoje venkova v CR

Misto konani: Ceské Budé&jovice, Vystavisté, Pavilon Z - 1. patro
Termin konani: 31. srpna 2012

Seminar se kond v rdmci doprovodného programu 39. ro¢niku vy-
stavy Zemé zivitelka 2012. Pofadatelem je Spolek pro obnovu ven-
kova ve spolupraci s Ministerstvem zemédélstvi a Ministerstvem
pro mistni rozvoj. Uvod ministra Petra Bendla bude vénovan za-
mérim resortu v oblasti rozvoje venkova v novém programova-
cim obdobi. Ministr Kamil Jankovsky k uvedené problematice
vylozZi pfipravné kroky v resortu mistniho rozvoje. Déle se bude
hovotit o strategii regionalniho rozvoje, o Programu rozvoje ven-
kova a soutézi Vesnice roku. Na pofadu seminére je i vyklad k ak-
tudlnim otdzkam rozvoje naseho venkova v evropském kontextu.
Zazni také informace o propojovani aktért na venkové a jejich za-
¢lentovani do soucasnych smérd rozvoje venkova.

Kontakt: www.spov.org

Dvoudenni konference

Rozvoj lesnické typologie a jeji uziti praxi

Misto konani: Téchov u Blanska, hotel Panorama

Termin konani: 11. - 13. za¥i 2012

Konference se kond pod zastitou ministra zemédélstvi Petra Ben-
dla a hejtmana Jihomoravského kraje Michala Haska. Poradate-
lem je Ceska lesnicka spole¢nost a cilem je informovat odbornou
verejnost o aktualnim déni v oblasti lesnické typologie. Akce je
akreditovana jako program priibézného vzdélavani pro pracovni-
ky verejné spravy a ma ambici zahdjit odbornou diskusi o potre-
béch lesnického provozu, organt ochrany pfirody, akademickych

pracovist a dalich uzivateld v oblasti lesnické typologie. Soucasti
konference bude i fakultativni odborna exkurse v oblasti Skolniho
lesniho podniku Kitiny Masarykuyv les, ktera zejména lesnim hos-
podarim a pracovniklm Statni spravy lest ukaze praktické vyuzi-
vani lesnické typologie (pro zajemce 13. 9. 2012).

Kontakt: www.cesles.cz

8. mezindrodni konference
Biologicky rozlozitelné odpady

Misto konani: Namést nad Oslavou, areal firmy HABITAT - cesko
rakouské centrum, Podhradi 1022

Termin konani: 19. -21. zaFi 2012

Konference se kona pod zastitou Ministerstva zemédélstvi a po-
fada ji ZERA - Zemédélska a ekologickd regiondlni agentura, o.s.
Cilem konference je seznamit odbornou vefejnost s nejnovéjsimi
poznatky pfi zpracovani a vyuziti biologicky rozlozitelnych odpa-
dii se zamérenim na koncepci feseni v Ceské republice, na legisla-
tivu, vyzkum a vyvoj novych technologii s uplatnénim nejlepsich
dostupnych technik v praxi. Je ur¢ena zastupctim samosprav obci,
mést, kraju a statni spravy, firmam pro zpracovani odpadl a od-
borné vefejnosti. Ucastnici v ramci exkurze navstivi energeticky
sobéstacnou obec (Knézice na Chrudimsku) s bioplynovou stani-
ci a kompostarnou.

Kontakt: www.zeraagency.eu

12. ro¢nik konference
Bioakademie

Misto konéni: Lednice na Moravé

Termin konani: 20. - 21. zaFi 2012

Kazdoroc¢niho setkani se jiz tradi¢né zucastni ekologicti zemé-
délci, zpracovatelé a prodejci biopotravin, zédstupci statni spravy
a samospravy, neziskovych organizaci a dalsi zdjemci z celé Evro-
py. Uéastnici navstivi farmy tfi zemi. Problematice Zivocisné vyro-
by v ekologickém rezimu se budou Ucastnici konference vénovat
v Ceské republice, rostlinné vyrobé se ,podivaji na kloub” v Ra-
kousku a na Slovensku budou témata spojena se zpracovanim
bioproduktl pfimo na farmdch. Soucasti programu je i vyhlase-
ni vysledkl soutézi ,Nejlepsi sedlak Svazu PRO-BIO” a ,Nejlepsi
biopotravina roku”.

Kontakt: www.bioakademie.cz

Narodni konference
Venkov 2012

Misto konani: Nové Hrady - Konferen¢ni centrum Zamek
(Jihocesky kraj)
Termin konani: 1.-3.Fijna 2012
Tradi¢ni celonarodni konferenci o venkovu porada Spolek pro ob-
novu venkova CR v ramci Celostatni sité pro venkov v souc¢innosti
s Krajskym sdruzenim NS MAS Jihoceského kraje. Diskuse budou
probihat v péti tematickych workshopech a budou doplnény ex-
kurzemi po Uspésnych projektech na uzemi CR i sousedniho Ra-
kouska. Akce navazuje na Uspésna setkani z let minulych a stejné
jako v minulosti umozni Gcastniklm vzajemné sdileni zkusenosti
se stavajicimi dotacnimi tituly a prispéje k navazani novych kon-
taktd s partnery z CR i ze zahraniéi. V ramci diskusi bude vénovan
dostatecny prostor i vyméné nazorl na téma pfistiho programo-
vaciho obdobi v letech 2014-2020.
Kontakt: www.venkov2012.jihoceskemas.cz



Vazeni ¢tenafri,

toto vydani periodika VENKOV je vénovano
problematice kvalitnich, regionalnich a tra-
di¢nich produktd vyrabénych v Ceské repub-
lice. Politika kvality zemédélskych produktt
patii k prednim aktivitam, které resi Minister-
stvo zemédélstvi. Exkluzivni vyzkum, zadany
koncem roku 2011, prokazal, ze Cesi véfi ces-
kym potravindm vice nez zahrani¢nim a 73 %
povazuje zdravotni nezdvadnost ¢eskych po-
travin za dobrou. Ministerstvo zemédélstvi
riznymi formami upozornuje spotrebitele
na kvalitni vyrobky nebo tradi¢ni regionélni
plvod. Déje se to prostrednictvim projekttd
typu Klasa, Regiondlni potravina, Chranéné
zemépisné oznaceni, Zarucené tradicni spe-
ciality, podporou farméarskych trhi, zjedno-
dusovéanim pravidel pro ptimy prodej ze dvo-
ra a fadou dalsich aktivit.

V tomto (isle predstavujeme i priklady
Uspésné realizovanych projektt, podpore-
nych z prostredkd PRV, které pfispivaji k roz-
voji podnikd v zemédélsko-potravinarském
komplexu. V regionech mohou zajemci pro-
stfednictvim Celostatni sité pro venkov ziskat
o této problematice aktudlni informace, mo-
hou se seznamit s inspirativnimi projekty PRV
a navazat zajimavé kontakty s ocenénymi vy-
robci a Uspésnymi podnikateli.

Ministerstvo zemédélstvi bude zvysovat
informovanost o kvalitnich potravinach,
produktech a zajimavych projektech za-
méfenych na tuto problematiku. Aktudlni in-
formace budou predavany prostrednictvim
seminarl, konferenci, vzdélavacich cykld,
osvétovych aktivit a radu zajimavosti a odka-
z0 naleznou zajemci na webovych portélech
(www.eagri.cz, www.bezpecnostpotravin.cz,
www.regionalnipotravina.cz atd.) nebo ve
vydavanych publikacich, brozurach a odbor-
nych ¢lancich.

MVDr. Pavel Bohatec, vrchni feditel
Sekce potravindrskych vyrob
- Urad pro potraviny
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Regionalni potravina jiz tretim rokem
ocenuje ty nejlepsi vyrobky z kazdého kraje

V cervnu letosniho roku odstartovala nova celostatni komunikaéni kampan na pod-

poru znacky Regionalni potravina. Jejim hlavnim cilem je zvysit obecnou znalost

znacky mezi spotrebiteli i odbornou verejnosti. Ministerstvo zemédélstvi v letosnim

i pristim roce znacku podpofi celkem 95 miliony korun.

Petr Bend| a Milan Chovanec preddvaji
ocenéni zdstupci Zpracovny ryb Klatovy

JVerim, ze kampan rozsifi povédomi o znacce
mezi spotrebiteli. Chceme tak naddle pracovat
na rozvoji nasich regiond. Znacka totiz
prindsi benefity producentim i spotrebiteldm.
Ocenéni muZe v nékterych pripadech zvysit
Sikovnym vyrobcim prodej az na dvojndsobek.
Spotrebitel s Regiondlni potravinou zase
dostdvd zdruku vyjimecné kvality a mistniho
provéfeného puvodu surovin,” vypocitava
vyhody znacky ministr zemédélstvi Petr
Bendl, jehozrezort je organizatorem soutéze
od roku 2010.

Hlavnim mottem kampané, které ma vystih-
nout podstatu znacky v kratké vété, je ,To
nejlepsi z naseho kraje”. Spojuje v sobé dva
podstatné momenty: Zdkaznikovi ma sdélit,
Ze se jedna opravdu o ty nejkvalitnéjsi vyrob-
ky, které ziskaly ocenéni znackou Regiondl-
ni potravina. ,To nejlepsi z naseho kraje” se
vsak vztahuje i k poctivym surovindm, které
se pro vyrobu produkttd pouzily.

,Duraz na nds kraj zdkaznikovi pfipomene, ze
ndkupem vyrobkd ze svého regionu jej muze
podporit. S ndkupem RegiondlIni potraviny
podpoii zaméstnanost, zivotni prostredi a cel-
kovy rozvoj daného uzemi,” upfesnuje ministr
zemédélstvi Petr Bendl.

Novda reklamni kampan zahrnuje inzerci
v tisku, na venkovnich plochéach i na interne-
tu. V soucasné dobé jsou v radiich slyset spo-
ty s charizmatickym Otakarem Brouskem ml.,
které se vysilaji ve tfech nejvétsich celostat-
nich (Frekvence 1, Evropa 2, Impuls) i v regi-
ondlnich radiich. V Radiu Blanik se navic po-
¢itd se sponzorskymi vzkazy za oblibenym
potadem Vladimira Cecha ,S Cechem po Ce-
chach”.

Otakar Brousek ml. bude i hlavnim priivod-
cem 24 dilného gurmanského seridlu na ob-
razovkach Ceské televize. Moderator pro-
vede divaky jednim z kraju a v rozhovoru
s vyrobcem predstavi néktery z ocenénych
produktl. Na zavér vysvétli, v ¢em spociva-
ji vyhody regionélnich potravin. Pied vybra-
nymi kulinafskymi pofady se budou vysilat
i specialni sponzorské vzkazy.

Pro pfimy kontakt se zékazniky se pfipravu-
je od zéfi do listopadu spotiebitelska sou-
téz o dovolenou na ceské chaté ¢i chalu-
pé. Soucasti kampané budou v mésici zafi
také ochutnavky Regionalnich potravin
po celé republice. Zaméfi se na zakazniky
v obchodnich fetézcich, na farmaiskych tr-
zich i ¢erpacich stanicich.

Specialitou kampané je projekt pojizdné
prodejny. Zékaznikim ve 13 krajich predsta-
vi produkty ocenéné znackou Regionalni po-
travina. Podrobnéji o pojizdné prodejné in-
formujeme na strané 18.

,Ministerstvo stihlo slavnostné udélit certifikd-
ty jiz ve ctyrech krajich - Plzeriském, Pardubic-
kém, Karlovarském a Jihoceském. V ostatnich
regionech vyrobky na slavnostni ocenéni mi-
nisterstvem teprve Cekaji. Ceremonidl preddvad-
ni certifikdti Regiondlni potraviny se vétsinou
snazime spojit s vyznamnou regiondlIni akci.
Aty mnohdy probihaji az béhem léta & na pod-
zim,” popisuje dosavadni pribéh soutéze
naméstek ministra pro zemédélskou a ry-
barskou politiku EU Martin Hlavacek.

Kdo vlastné vyrobky k ocenéni doporucuje?
+Hodnotitelské komise jsou sloZzené ze zdstupcti
Ministerstva zemédélstvi, Stdtniho zemédélské-
hointervencniho fondu, Potravindi'ské i Agrdrni
komory, Stdtni veterindrni sprdvy, Stdtni zemé-

délské a potravindfské inspekce nebo zdstupcti
kraje,” doplnuje Hlavacek. V kazdém kraji se
soutézi v deviti kategoriich, pficemz oce-
néni Regionalni potravina ziska vzdy jen ten
nejlepsi vyrobek daného segmentu. ,Porota
md moznost v oduvodnénych pripadech v né-
které kategorii ocenéni i neudélit. Proto nemu-
si byt kazdym rokem v kazdém kraji vzdy plnych
devét drzitelii Regiondlni potraviny,” vysvétlu-
je Hlavacek pravidla soutéze.

Hodnotitelské komise ve viech krajich ukon-
cily 10. Cervence vybér potravin, kterym se
letos udéli certifikat kvality Regiondlni potra-
vina. Do soutéze se prihlasilo celkem 347 za-
dateld s 1021 vyrobky. Z nich bylo vybréano
104 potravinaiskych vyrobki, které maji
nasledujici 4 roky pravo uzivat logo Regio-
nalni potravina. Celkem tedy bude 274 oce-
nénych Regionalnich potravin (v roce 2010
to bylo 71 produktli a 99 vyrobkl ziskalo
znacku v roce 2011). Zajem vyrobcl o toto
ocenéni jednoznacné rok od roku roste.
Podrobnéjsi informace naleznete na adrese:
www.regionalnipotravina.cz

Vyrobky ocenéné znackou Regiondlni potravina ve vsech krajich predstavi pojizdnd prodejna



Narodni program podpory potravin - KLASA

Od roku 2003 udéluje ministr zemédélstvi kvalitnim doma-
cim potravinaiskym a zemédélskym vyrobkdm narodni znacku
kvality KLASA, ktera slouzi spotfebitelim a odbérateldim k lepsi
orientaci pfi identifikaci typickych domacich produktt a k pre-
zentaci jejich kvality v porovnani s konkurenénimi potravinami.

Znacka je proptjcovana na tii roky a jeji
vlastnictvi mdze byt po této |hité prodlou-
zeno, ale také muaze byt pfi zhorseni kvality
¢&i poruseni podminek pro jeji ziskani ode-
brano. Hlavni myslenkou a poslanim je

zlepSovani kvality a bezpecnosti potra-
vin. Vyrobek ocenény znackou KLASA je
zcela nebo z¢asti vyroben z domacich suro-
KLA Se vin a za pfispéni tuzemské prace. Jeho kva-

lita je srovnatelna ¢i lepsi nez u podobnych

dovézenych produktl nebo je jeho recep-

tura ojedinéla. Gastronomické vlastnosti
jsou stalé a na odpovidajici Urovni, vyrobce dodrzuje hygienické a tech-
nologické postupy vcetné baleni.
Nérodni znacku kvality KLASA spravuje od roku 2004 Samostatné od-
déleni pro marketing Statniho zemédélského intervenéniho fondu.
Sekce potravinafskych vyrob - Ufad pro potraviny Ministerstva zemé-
délstvi jmenoval Hodnotitelskou komisi MZe, kterd hodnoti jednotlivé

zadosti a nasledné doporuci ¢i nedoporuci udéleni narodni znacky kva-
lity KLASA. Cleny hodnotitelské komise jsou odbornici z oboru potra-
vinarstvi, zastupci MZe, profesnich organizaci, vysokych skol, dozoro-
vych organt atd.

Znacka kvality KLASA je spotiebiteli vnimana velice pozitivné.
Spontéanni znalost narodni znacky kvality KLASA nékolikanasobné pre-
vysuje znalost ostatnich znacek a podle prizkumu ji zna 92% spotie-
biteld, pricemz 95% ocenuje, Ze kvalitni potraviny maji svoji znacku,
umoznujici rychlejsi orientaci v nabidce. Celkem 85 % spotiebitell véri,
ze logo néarodni znacky kvality na vyrobku oznacuje kvalitni potravinu.
Spotrebitelé se také vyslovili v 71 %, ze tato znacka jim usnadnuje vy-
bér potravin, pficemz 67 % respondent(l dava prednost takto oznace-
nym potravindm a témér polovina je ochotna si za kvalitné;jsi potraviny
oznacené logem narodni znacky kvality KLASA pfiplatit. Mezi nejdule-
Zitéjsi parametry pfi rozhodovani spotiebitel patfi Cerstvost a kvalita,
které hraji vyznamnou miru u 90 % spotiebiteld, cena pfitom rozhodu-
jejenu77%.

Znacka kvality KLASA je také vyznamna pro samotné vyrobce. Logo
znacky KLASA na vyrobcich ma vliv na zvyseni jejich prodeje, s tim se
ztotoznuje 76 % vyrobcl. Az 82 % vyrobcd bude usilovat o ziskani loga
néarodni znacky kvality KLASA i pro dalsi vyrobky.

Spotiebitelé narodni znacku kvality KLASA vnimaji velmi pozitivné, ale
i samotni vyrobci usiluji o jeji ziskani. Narodni znacka kvality KLASA
je udélena 1269 produktiim a to od 222 vyrobct - k ¢ervenci 2012.
Trend vyrobkl nesoucich znacku KLASA nar(sta diky usili vyrobct s vy-
soce jakostnimi potravinafskymi produkty. Vice na www.eklasa.cz

Loga kvality EU pro jakostni vyrobky

Podnikatelé pii obchodova-
ni své vyrobky uvadéji na
trh s nejriznéjsimi oznace-
nimi. Snazi se upozornit za-
kaznika, ze dany vyrobek
pochazi pravé od nich a ma
své pfiznacné vlastnosti.

Znaceni vyrobku a sluzeb pfi-
spiva ke zlepsSeni pozice na
trhu a umoznuje snadnéjsi ori-
entaci pfi nakupu. Kazdy vy-
robce se mlze rozhodnout pro
vhodny zplsob ochrany své-
ho oznaceni. Na tomto misté se
zaméfime na moznosti ochra-
ny nazvi zemédélskych pro-
duktl a potravin, které nabizi
politika EU pro jakost a které
jsou v gesci ministerstva zemé-
délstvi.

V piipadé zajmu o znacku je
mozné se obratit na pracovni-
ky z Ministerstva zemédélstvi
(www.eagri.cz). Informace po-
skytuje také Utad priimyslové-
ho vlastnictvi (www.upv.cz).

Chranéné oznaceni ptivodu (CHOP)

Chranénym oznacenim plvodu minime nazev regionu (urcitého mista ¢i zemé), kte-
ry se pouziva k oznaceni zemédélskych produktli a potravin, pochazejicich z tohoto
mista. Jakost nebo vlastnosti téchto vyrobkd musi byt déany vylu¢né nebo prevazné
zvlastnim zemépisnym prostiedim, a to jak ciniteli pfirodnimi, tak i lidskymi. Vsechny
faze vyroby - produkce, pfiprava i zpracovani téchto vyrobkd musi probihat pou-
ze ve vymezené zemépisné oblasti. Musi zde existovat velice Uzkd spojitost mezi
vlastnostmi produktu a jeho zemépisnym pdvodem.

Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

Chranénym zemépisnym oznacenim minime i zde nézev regionu, ktery se pouziva
k oznaceni produktll a potravin, pochazejicich z tohoto mista. Oproti Chranénému
oznaceni plivodu (CHOP) je definice benevolentnéjsi a postaci pokud alespon jedna
faze vyroby probiha ve vymezené oblasti, tzn. produkce, zpracovani nebo pfiprava.
Z cCeskych vyrobkd tuto ochranu, zemépisné oznaceni a logo EU, ziskalo témér tricet pro-
dukti a potravin, z toho nékolik druhdi piv, ale také napt. oznaceni Treborisky kapr, Za-
tecky chmel, Pardubicky pernik ¢i Olomoucké tvarizky. O ziskdni oznaceni usiluje napr.
Valassky frgal.

Zarucena tradicni specialita (ZTS)

Timto logem oznacime produkt, ktery mé charakteristické vlastnosti, obsahuje tradic-
ni ptisady nebo se vyrabi pomoci tradi¢nich metod. Vyrazem ,tradi¢ni” se mysli
prokazatelné pouzivani ndzvu po dobu nejméné 25 let na trhu EU. S timto logem
se mohou jakostni vyrobky, které nemaji vazbu na zemépisnou oblast odlisit od ostat-
nich vyrobkd na trhu.

Ochrana byla ziskdna ve spoluprdci se Slovenskou republikou pro Spekdcky, Lovecky saldm,
Spisské pdrky, Liptovsky saldm a o ochranu usiluje Pomazdnkové mdslo a PraZskd Sunka.

V rejsttiku EU je zaregistrovano pies 1000 zemépisnych oznaceni (CHOP, CHZO) zemé-
délskych produktl a potravin a okolo 40 zarucenych tradi¢nich specialit (ZTS). Vice nez
300 zemépisnych oznaceni a 18 tradi¢nich specialit je v procesu schvalovani registrace.



Podporujeme inovace a kvalitu
Rozhovor s prezidentem Potravindfské komory CR

Nosnym tématem tohoto vydani periodika
jsou potraviny. Je proto pochopitelné, ze
jsme pozadali o rozhovor prezidenta Potra-
vinaiské komory CR, Ing. Miroslava Toma-
na, CSc. Potravinaiska komora CR (PK CR)
je jednim z vyznamnych néarodnich partne-
ra Celostatni sité pro venkov. Proto budou
informace od predstavitele této vyznam-
né instituce jisté zajimat vSechny partnery

Sité ve venkovskych regionech.

® Predstavte prosim stru¢né Potravinai-
skou komoru.

Potravinaiska komora vznikla v r. 1995 jako za-
jmové sdruzeni pravnickych osob a v soucasné
dobé reprezentuje 85% ceského potravinaf-
ského pramyslu. Mezi jeji ¢leny patii jednotli-
vé potravinaiské spolecnosti, stejné jako svazy
a spolecenstva vyrobcu i pfidruzeni ¢lenové
(laboratofe, odborna vydavatelstvi apod.). Po-
travinafsky prlmysl je tfetim nejvétsim za-
méstnavatelem v Ceské republice, v roce 2009
zaméstndval 115 tisic lidi (10,5 %). Zahrnuje asi
6500 podnikatelskych subjektd. Nejvyznam-
néjsi vyrobni skupinou je vyroba pekarskych,
cukrarenskych a mouc¢nych vyrobkd - 26,9 %,
minoritnim oborem je zpracovani ryb.

e Coje naplniprace Potravinaiské komory?

Hlavni ¢innosti Potravinatské komory CR je
predevsim zastupovéni zajmd potravinarské-
ho primyslu a zpracovatelli zemédélské pro-
dukce vUci orgdntm statni spravy, orgdnim
a organizacim EU a jinym institucim, jejichz
¢innost souvisi se zdjmy podnikatelll zpraco-
vatelského primyslu. Dale Komora provadi
potravinaiské odborné a technologické po-
radenstvi v oblasti zpracovani zemédélské
produkce, napojli a vyroby potravin vcetné
pfipominek k legislativnim i programovym
dokumentim. Spolupracujeme také s ostat-
nimi oborovymi svazy, které maji vztah k pro-
blematice potravinafstvi. Komore rovnéz
pfislusi provadéni vzdélavacich a $kolicich
¢innosti, a také samoziejmé podpora védy,
vyzkumu, vyvoje a inovaci vcetné transferu
technologii a know-how.

® Kde vidi potravinafi a zpracovatelé hlav-
ni problémy svého oboru a jak je fesi?

Mezi nejpalcivéjsi problémy patii dovozy ne-
kvalitnich potravin ze zahranici, zvysujici se
sazba DPH na potraviny a snaha zrusit zakon
o vyznamné trzni sile. Pokud jde o feseni do-
vozu nekvalitnich potravin, pak se PK CR sna-
zi podporovat domaci kvalitni produkty, at uz

formou znacky KLASA ¢&i znacky Cesky vyro-
bek PK CR. Dtllezité je rovnéz osvéta spotiebi-
tele, lidé se musi pfi ndkupu potravin vice ori-
entovat na kvalitu a pivod zbozi a nikoliv na
cenu.

Zvy3eni DPH nas jiz dnes katapultovalo mezi
zemé s jednim z nejvyssich DPH u potravin.
Navic, neni vibec jisté, jak vysoké konecné
DPH u potravin vlastné bude. Nyni se hovo-
fi o tom, Ze jednotnd sazba DPH na potravi-
ny nemusi skoncit na 15% a mdzeme se dozit
toho, ze potraviny budou zdanény 20%. A to
by skute¢né mélo na potravinaisky pramysl
katastrofalni dopad.

e Jak hodnotite Program rozvoje venko-
va z hlediska podpory potravinaiského
a zpracovatelského komplexu?

Programu rozvoje venkova obecné prine-
sl do ¢eského potravinaiského a zpracovatel-
ského prlimyslu moznost investic do novych
technologii, inovaci a zvySovani konkurence-
schopnosti. Je nasi prioritou, aby tento prvek
PRV byl zachovan a i nadale rozvijen.

e Jaké jsou pozadavky PK CR ve vzta-
hu k pfipravé Programu rozvoje venkova
(PRV) v nastdvajicim programovacim obdo-
bi?

Mezi hlavni zéjmy ceského potravinaiského
primyslu v ramci pfipravy PRV patii podpo-
ra restrukturalizace a inovace potravinarské-
ho primyslu, podpora propagace kvalitnich
potravin. Déle je tfeba opatieni prednost-
né sméfovat na zemédélské a navazujici ak-
tivity (zpracovani produkce). Je rovnéz nutné
vznést vyhradu, aby proces zvysovani kon-
kurenceschopnosti agrarniho sektoru EU se
neorientoval vyhradné na malé a stfedni ze-
médélské podniky. Nositeli restrukturaliza¢-
nich a inovacnich aktivit jsou rovnéz podniky,
v ramci potravinového fetézce, pfimo navazu-
jici na prvovyrobu.

Z pohledu potravinaill je také nezbytné od-
délit oblast zemédélsko-potravinaiskych ak-
tivit v rdmci rozvoje venkova od politiky sou-
drznosti (koheze).

® Nékolik slov k dlouhodobé Koncepci ze-
médélstvi a potravinafstvi?

Koncepce zemédélstvi a potravinafstvi jako
zdklad viech dalsich avah, kam sméfovat ze-
médélsky a potravinaisky sektor v této re-
publice. Tento dokument by mél jasné, vécné
a spravné popsat stavajici stav sektoru a na-
vrhnout moznosti jeho feseni, ze kterého by
nasledné vyplynuly hlavni zajmy v oblasti ze-
médélstvi a potravinarstvi, které by Ceska re-
publika méla prosazovat v rdmci EU.

e Jak vidite kvalitu tuzemskych potravin
ve vztahu k dovozovému zbozi?

Kvalita potravin je téma, které se vyskytuje
v poslednich letech téméf ve viech médiich
- tiskem pocinaje a televizi konce. Problém
je zfejmy: rostouci pocet vyrobkd, v nichz je
drazsi surovina nahrazovana surovinou lev-
néjsi — napriklad dribezim separatem, sojou
nebo rostlinnymi tuky. Pfi¢ina tohoto stavu
je ale také zifejmé — neustaly tlak obchodnich
vyrobkd. Snaha o to, nabizet spotiebitelim
co nejlevnéjsi zbozi, pak privadi na nas trh
také fadu velmi levnych zahrani¢nich potra-
vindiskych vyrobkd, které byste vsak na pul-
tech stejnych fetézcli v Némecku ¢i Rakousku
hledali marné. O kvalitativni Urovni dovozo-
vych produktl svéd¢i mimo jiné také vysled-
ky kontroly kvality potravin, kterou provedla
v zavéru lonského roku Statni potravinarska
a zemédélska inspekce. Z celkového poctu
nevyhovujicich potravin byly témérf dvé treti-
ny zahrani¢niho pavodu.

e Jakou roli v tom sehravaji zakaznici?

Je ¢im dal zietelnéjsi, ze pravé diky rGznym
zahrani¢nim potravinovym aféram si lidé za-
¢inaji daleko vice vsimat slozeni potravin, ze
které zemé potravinaiské vyrobky pochazeji,
kdo je jejich vyrobcem ¢i maji-li tyto vyrobky
néjakou renomovanou znacku kvality. Pravé
tuto spotrebitelskou orientaci na kvalitni po-
traviny se zaru¢enym ceskym plivodem chce-
me jako Potravinafska komora CR rozhod-
né podpofit. Volbou kvalitnich potravin totiz
udélaji spotrebitelé maximum pro své zdravi
a i pro svij zdravy zivotni styl.

e Jakouroliv boji o kvalitu sehrava znacka
KLASA?

KLASA jako znacka vznikla v roce 2003 a jiz od
pocétku byla vnimana jako nastroj podpory
a propagace kvalitnich potravin. Za uplynu-



lych témér 8 let prosla fadou peripetii, vcet-
né zmény pravidel kvali nasemu vstupu do
Unie a bojovala rovnéz s nedostatkem finan-
ci, protoze kdyz bylo potieba Setfit, spoléhalo
s v resortu velmi ¢asto na KLASu a jeji rozpo-
Cet. Podle nékterych nespravnych nazord lze
na marketingu Setfit nejsnaze, protoze to ni-
¢emu nevadi. Vadi a hodné, protoze prerusi-
me-li podporu jakéhokoliv produktu, byt jen
na jeden rok, véechno to, co jsme do této akti-
vity investovali predtim, prichazi zcela vnivec.
KLASA se tedy v pribéhu let Gspésné vyvije-
la a po ur¢ité dobé dosahla toho, co bylo jejim
prvotnim Ucelem - mezi spotiebiteli je tato
znacka dostatecné znama a fada z nich dava-
la a dava pfi ndkupu prednost takto oznace-
nym vyrobk{m.

Dalsi propagace a podpora znac¢ky KLASA by
méla mifit pfedevsim na jednoznacnou pod-
poru a propagaci prodeje, aby spotiebitelé
méli jasnd voditka, kde je mozné si vyrobky
KLASA bézné zakoupit.

e Jak se osvéd¢ilo udélovani loga Cesky
vyrobek, které garantuje PK CR?

Logo je udélovano vyrobklm, které jsou zpra-
covany a vyrobeny na Gzemi CR s ur&itym po-
dilem domdci suroviny. Napfiklad maso (v¢et-
né drlibeziho) musi na 100% pochazet ze
zvifat chovanych a porazenych na nasem Uze-
mi. Podil 100% ceské suroviny je vyzadovan
u mouky, krupice, vlo¢ek, 90% pak u mléc-
nych vyrobku. V soucasné dobé ma toto oce-
néni jiz vice nez 30 vyrobcl na témér 2000 po-
travinaiskych vyrobku. O logo maji zajem, jak
¢lenové, tak neclenové PK CR, velké spolec-
nosti i malé rodinné firmy. Je zjevné, ze zdu-
raznéni ¢eského plvodu ma pro vyrobce vel-
ky vyznam. Vzhledem k velkému zajmu o toto

logo pfipravujeme urcité zpfisnéni podminek
jeho udélovani, aby garance ¢eského plvodu
vyrobku z ¢eskych surovin i jeho kvality byly
jesté vyssinez dosud.

e (o soudite o projektu Regionalni potravi-
na, ktery rovnéz podporuje ceské vyrobce?
Vitdm skutecnost, Zze projekt je zaméren pre-
devsim na malé a stfedni podniky, protoze je-
jich pozice na trhu neni v sou¢asné dobé pfi-
li§ rGzova. Tito producenti vyrabi speciality
vétsinou v mensich objemech, proto je jejich
uplatnéni v obchodnich fetézcich velmi obtiz-
né. Vzhledem k mensim moznosti propaga-
ce pak spotfebitelé ani netusi, Ze v jejich sou-
sedstvi plsobi napf. vyrobce kvalitnich most(,
uzenin nebo netradi¢nich syr(.

® Podporujete rozvoj farmaiskych trha
a prodej ze dvora, jak to ovlivni strukturu
prodeje potravinaiského zbozi ?

Komora obecné rozvoj farmaiskych trhli pod-
poruje, ale nelze je povazovat za zasadni pro
odbyt ceskych zemédélskych produktl a su-
rovin. Prostfednictvim farmarskych trhi se re-
alizuje pouze do 1% zemédélské a potravinai-
ské produkce.

| zde je ale nutné si dat pozor, odkud vyrobky
pochazi, protoze uz se zacing, zejména na vel-
kych trzich, objevovat ovoce a zelenina ze za-
hranic¢i nebo z velkoskladl obchodnich fetéz-
cl. Farmaiské trhy jsou vitanou alternativou
prodeje produktd pfimo od domacich farma-
fU a tento jejich status by mél zdstat zachovan.

* Na webu PK CR je také ikona BIO - sek-
ce. Jaky je vyznam rozvoje tohoto odvétvi
véetné systému znaceni bioprodukti a ga-
rance jejich kvality?

Cesky vyrobek

Znacka,,Cesky vyrobek - garantovano Potravinafskou komorou CR”
je vyhradnim vlastnictvim Potravinaiské komory.
Dne 11. kvétna 2011 byla zapséana do rejstiiku ochrannych znamek.

Cilem znacky je podpofit prodej vyrob-
kd ceského plvodu cestou objektivniho
informovani spotiebitele o plvodu vy-
robku, resp. pdvodu surovin, z nichz je vy-
roben, pfi zohlednéni vybranych kvalita-
tivnich parametr(.

Uzivéni zna¢ky ,Cesky vyrobek - garan-
tovéno Potravinaiskou komorou CR” na
potravinaiském vyrobku povoli prezident
Potravinéiské komory CR po predchozim

schvaleni vykonnou radou. K uzivani znacky
se uzavie smlouva. Znacku lIze povolit k uziva-
ni jak ¢lenovi Potravinaiské komory, tak i necle-
ndm. Pfitom ¢lenové Komory maji 20% slevu
z ro¢niho poplatku. Povoleni k uzivani znacky
je podminéno splnénim podminek uvedenych
pro jednotlivé skupiny vyrobkl v Pravidlech
uzivani znacky. Podminky jsou stanoveny ve
spolupraci s jednotlivymi profesnimi svazy za-
stoupenymi v PK CR a na jejich navrh.

Splnéni a dodrzovani vsech stanovenych

POTRAVINARSKA
KOMORA
CESKE REPUBLIKY

Je nezpochybnitelnym faktem, Ze biopotravi-
ny ziskavaji mezi spotiebiteli ¢im dal vétsi ob-
libu a jejich produkce a spotfeba roste. Uda-
je za Ceskou republiku hovofi jasné, jen za
rok 2010 vzrostl pocet vyrobcli biopotravin
na vice nez 400 a v poslednich péti letech ros-
tl zavratnym tempem také pocet ekofarem (z
1318 v roce 2006 na 3517 v roce 2011) i podil
ekologicky obdélavané pudy (7,35% v roce
2006 na 10,59% v roce 2010). Uvazime-li, ze
pred 15 lety bylo v Ceské republice pfiblizné
350 ekofarem a podil pldy cinil néco malo
pres 1%, pak je jasné, Zze ekologickému zemé-
délstvi sviti zelena.

* Jak hodnotite tento vyvoj?

Potravinafska komora CR si tohoto ekotren-
du velmi dobfe védoma a od roku 2006 spo-
lupracujeme s organizacemi, které se ekolo-
gickym zemédélstvim zabyvaji. Podilime se
napfiklad na tradi¢nim Mésici ekologického
zemédélstvi, ktery je pfed ndmi - v zafi, i na-
dale jsme vyhlasovatelem soutéze Ceska bi-
opotravina roku a nas zastupce je samoziej-
mé také v hodnotitelské komisi.

Nicméné je potieba zdUraznit, ze biopotra-
viny a ekologické zemédélstvi obecné jsou
predevsim o Setrném vztahu k ptirodé, k od-
chovu zvifat apod. Dosud neexistuje zadna
studie, kterd by potvrzovala, ze biopotraviny
jsou kvalitnéjsi nebo zdravéjsi nez konvenc-
ni biopotraviny. Paklize spotiebitel voli biopo-
traviny, je to spise otazka zvoleného zivotné-
ho stylu nez otazka kvality a zdravi.

Cesky vyrobek
GARANTOVANO

Potravindskou komorou CR

podminek ovéfuje a hodnoti sekretariat
PK CR. V ptipadé pochybnosti, zda nedochazi
ke klamani spotiebitele, mize byt o vyjadreni
pozadana Statni zemédélska a potravinarska
inspekce nebo Statni veterinarni sprava.

V soucasné dobé ma ocenéni ,Cesky vyro-
bek - garantovano Potravinarskou komorou
CR" jiz vice nez 30 vyrobci pro téméf 2000
potravinarskych vyrobkd. Vice informaci na
www.foodnet.cz



Asociace soukromého zemédélstvi CR

Asociace soukromého zemédélstvi
CR (ASZ CR) je dobrovolnou stavov-
skou a profesni organizaci, ktera za-
stupuje soukromé zemédélce v Ces-
ké republice. Veskera ¢innost ASZ CR
vychazi z respektovani starych sel-
skych tradic a presvédéeni o perspek-
tivé rodinnych farem jako zakladu
moderniho evropského zemédélstvi
a zivého venkova.

Asociace vznikla v roce 1998 a jejimi ¢leny
jsou prevazné sedlaci, ktefi po roce 1989 na-
vazali na tradice svych predkd, které totalit-
ni komunisticky rezim v 50. letech minulé-
ho stoleti nasilné a protipravné vystéhoval
z jejich rodnych domovt, zbavil obcanskych
prav a zabral a znicil jejich veskery majetek.

Po navratu na své grunty s mnohaletou tra-
dici a po dalsSich dvaceti letech pilného sna-
zeni nasi farmafi dokazali, ze jsou pocti-
vymi a pracovitymi hospodafi a konkrétni
vysledky jejich ¢innosti mizeme nyni ukazat
nasi vefejnosti.

Hlavni ¢innosti ASZ CR je odborna ¢innost
a obhajoba z4jmG soukromych zemédélcu
v jednani se statnimi organy - v parlamentu,
na ministerstvech a dalSich orgdnech stat-
ni spravy. Asociace soukromého zemédél-
stvi CR je ¢lenem evropskych zemédélskych
stavovskych organizaci a predklada statnim
organtm navrhy operativniho i koncep¢ni-
ho charakteru a pfipominkuje legislativu. Je
také vyznamnym partnerem CSV.

Priority pro obdobi 2014 - 2020

Asociace soukromého zemédélstvi ve své
¢innosti zdlraznuje nékolik priorit. Prede-
vs$im podporuje podnikani na venkové,
malé projekty a osvédceny prodej ze dvora
¢i vytvareni farmaiskych trzist. Dalsi priori-
tou je podpora vyuzivani potencialu ¢eské
krajiny zejména vyuzitim moznosti pozem-
kovych uprav ,dvourychlostnim modelem”
s ddrazem na zpfistupnéni zemédélskych
pozemku vlastnikd. Dale je tfeba zajistit Cer-
paniinvesti¢nich podpor na spole¢na zafize-
ni komplexni pozemkové Upravy z nového
Programu rozvoje venkova i vlastniky pady
a vyuziti véech moznosti pro realizaci pre-
ventivnich opatfeni v krajiné. Treti prioritou
je generaéni kontinuita na venkové, zejmé-
na podporou dota¢niho titulu Pfedcasné-

Kontakt:

ho ukonceni zemédélské ¢innosti a zvyhod-
nénim projektd mladych farmard v dalSim
obdobi. Dlouhodobou a jednou z hlavnich
priorit Asociace je snizovani byrokracie, na-
pfiklad Uplnou eliminaci preventivnich kont-
rol u farem do 10 hektar(.

Pokud jde o projednavani témat Spolecné
zemédélské politiky (SZP) pro roky 2014 -
2020, prosazuje ASZ u pfimych plateb zave-
deni formy tzv. dobrovolného , 0zelenéni”,
akceptovani platby pro mladé a malé farma-
fe a navrhuje obhdjit formu platebnich na-
rokd, vazanou na aktualné uzivanou plochu
zemédélské pudy evidované ve Verejném re-
gistru pldy (LPIS).

V Programu rozvoje venkova, pokud jde o fi-
zeni rizik a skupiny producent(i, doporucu-
je Asociace realizovat preventivni opatfeni
v krajiné ke zmirnéni dopadu klimatickych
zmén. Prosazuje, aby podminkou uznani
existence sdruzeni producentu byl spolec¢ny
investi¢ni zamér. Odmita vytvareni vzijem-
nych pojistovacich fond rizik.

V &asti Programu rozvoje venkova, kterd se
dotyka lesniho hospodafistvi, je ASZ pro-
ti poskytovani dotaci statnim lesim a pro
umoznéni cerpani dotaci cirkvim. Prosazu-
je, aby podpora zalesnovani byla vazdna na
soulad s Komplexnimi pozemkovymi Upra-
vami a vymezenym Uzemim. Asociace je pro
zvyhodnéni drobnych Zadateli a postu-
pl i technologii, které eliminuji v maximal-
ni mozné mire erozi v lesich.

Podpora farmareni

Na regionalni i celostatni Urovni pofada Aso-
ciace mnoho vzdélavacich i spolecenskych
akci - skoleni a odborné seminare pro ¢leny,
zajezdy na farmy po Evropé i do zamofi. Po-
fada plesy ¢i dozinky a je ji vidét na zemédél-
skych vystavach.

V leto$nim roce pofada ASZ CR jiz pojede-

Asociace soukromého zemédélstvi CR

nacté znamou soutéz Farma roku, kde se
vzdy predstavi a vyhodnoti pét nejlepsich
farem. Ty jsou pak prezentovany koleglim
i zemédélské vefejnosti. Postupem casu
Asociace dospéla k nazoru, ze by bylo vhod-
né tyto statky ukazat také laické vefejnos-
ti. Zvlasté v dobé, kdyz se opét zacaly ozivo-
vat pojmy jako prodej ze dvora ¢i farmarské
trhy. V loniském roce tak vznikl fenomén Far-
mafiskych slavnosti - jednodennich akci
s bohatym celodennim programem pro ro-
dice s détmi, ktefi si z pobytu na farmé mo-
hou kromé piijemnych zazitkd odnést i zku-
Senost, jak vypadd skute¢ny Zivot na statku.
V lonském roce se téchto slavnosti konalo
celkem sedm, v letoSnim prozatim tfi a na-
vstivilo je vice nez 55 000 lidi.
Podporujeme rozvoj rodinného farmare-
ni v CR, protoze jde o pfirozeny a staletimi
provéreny nejvhodnéjsi zplsob zemédél-
ského hospodarfeni. Mdme zajem na udrze-
ni pékného a kvalitniho Zivotniho prostiedi
a aktivné se zapojujeme do rozvoje venkova,
protoze v ném zijeme a jsme jeho neodmys-
litelnou soucasti.
Nasimi ¢leny je téméf 3 000 pfevazné rodin-
nych farem v celkem 42 samostatnych regi-
onalnich organizacich po celé Ceské republi-
ce. Cleny Asociace soukromého zemédélstvi
CRjsou i tfi organizace - Svaz chovateld ovci
a koz, Svaz vlastnik( pady CR a Asociace far-
movych chovl jelenovitych.
Pro nase c¢leny, ale i nezemédélskou verej-
nost, zajistujeme informacni servis vseho,
co se pravé déje v zemédélstvi. Pfedevsim
pomoci denné aktualizovaného webové-
ho portalu www.asz.cz a tisténého c¢asopisu
Selska revue, spolupracujeme také na vyda-
ni fady odbornych publikaci a dalsich pro-
pagacnich materiall, které jsou dostupné
v nasi hlavni kancelafi.

Ing. Josef Stehlik
Predseda Asociace soukromého zemédélstvi CR

Délnicka 30, 170 00 Praha 7, Tel. 266 710 413, 266 710 414, E-mail: kancelar@asz. cz, www.asz.cz



Prodej ze dvora

- uzitecnd publikace nejenom pro farmdre

Celostatni sit pro venkov pfipravila na zakladé pozadavku part-
neri z regionll aktualizovanou publikaci ,Jak na faremni pro-
dej ze dvora.” Druhé rozsitené vydani je obohaceno o odkazy na
uspésné projekty z Plzeniského a Stredoceského kraje.

Kolektiv erudovanych autort - Mgr. Ladislav Drobni¢ek, MVDr. Jaroslav
Pesan a Ing. Pavel Smetana - ukazuje predev$im moznosti zpracovani
a nasledné realizovani produktl z vlastnich provozoven na trhu. Propa-
guji zdravé, bezpecné a Cerstvé potraviny, a pfitom podporuji atraktivi-
tu regionalnich produktl. Odkazem na pfiklady dobré praxe efektivné
plsobi na rozsifovani zadoucich podnikatelskych aktivit ve venkov-
ském prostoru. Odborné informace o spravnych postupech v hospodai-
ské praxi na venkové prispivaji k vétsi diverzifikaci a ke stabilité zemé-
délského podnikani.

Publikace je rozdélena do dvou dil(i. V prvnim je charakterizovan pojem
a legislativa prodeje ze dvora, jednotlivé produkty z prvovyroby a po-
vinnosti chovatelll v¢etné nové pravni Upravy, tykajici se potravinai-
skych podnik(i s malym objemem vyroby provozujicich maloobchodni
¢innost. Pozornost je vénovana také dozorovym organtim.

Druhy dil je zaméfen na problematiku potravinaiské produkce masa
a masnych vyrobku urcenych k prodeji zékazniktim. Vedle zakladnich
predpist a popisu obecnych pozadavkl na porazku a zpracovani masa
je uvadén seznam potfebnych zafizeni i orientacni ceny jednotlivych
druhl masnych vyrobkd pfi faremnim zpracovani. Pro ctenafe, ktery

Farmarskeé slavnosti

se zajima o prodej masa a masnych vyrobku ze dvora, je velmi cenna
Cast, vénovana systému kontrolnich a kritickych bodt (HACCP), detailné
rozpracovana jak pro porazku, tak pro masnou vyrobu. Vzdy je dolozen
uceleny seznam dokumentli v¢etné jejich vzor. Kapitola je doplnéna
piiklady uspésnych projektl Programu rozvoje venkova.

Se tési zdjmu siroké verejnosti

Kdyz v lofiském roce Asociace soukromého zemédélstvi CR
promeénila v ¢iny myslenku ukazat selska hospodaistvi svych
¢lent i laické verejnosti, nikdo tehdy netusil, jaky fenomén se

zrovna rodi.

V letosnim roce se stale populdrnéjsich Farmarskych slavnosti zucastni-
lo jiz vice nez 25. 000 lidi, vét3inou rodin s détmi, a to je cely serial slav-
nosti teprve v poloviné. Farma Stanislava Blizka v Chlumecku u Kiemze
v jiznich Cechach byla v dubnu prvni z $esti farem, kde se letos slavnos-
ti konaji. Velmi navstivena byla kvétnova akce na farmé rodiny Némco-
vych v Radonicich u Prahy. Poradatel téchto slavnosti, cestny predseda
Asociace soukromého zemédélstvi CR Stanislav Némec u této pfilezi-
tosti mj. fekl: ,Otevirdme nejriznéjsi farmy nasich clent Siroké verejnos-
ti, protoZe je tady mnohdy zcela zkreslend predstava laikt o soukromych
zemédeélcich. Farmdrské slavnosti povazujeme za rozumnou cestu, jak se
verejnosti predstavit a priblizit. Ne blokddou silnic, od kterych se Asociace
soukromého zemédeélstvi distancuje”.

Treti Farmarské slavnosti se pfesunuly na Moravu. Byly ve znameni cho-
vu ovci a koz, ukazek tradi¢nich ov¢ackych dovednosti, zpracovani viny,
vyroby syrG véetné jejich ochutnavky, nakupu ovéich a kozich mléénych
produktl a vynikajicich specialit zjehnéciho masa. Jejich hostitelem byl
totiz Svaz chovatell ovci a koz, jedna z profesnich organizaci, které jsou
¢lenem ASZ CR. Mistem konéni byl ptirodni areal Na Zlobici nedaleko
Brna, ktery tento svaz v soucasnosti vyuziva. Farmafiské slavnosti navsti-
vil také ministr zemédélstvi Petr Bend|, ktery podpofil prodej kvalitnich
potravin ¢eskych farmar( ptimo ze dvora.

1. Velky zdjem o Farmdrské slavnosti v Radonicich
2. Poradatelem Na Zlobici byl Svaz chovatel(i ovci a koz CR



Regionalni znacka
oZivila historické Uzem/
Prdchersko

Prachensko bylo samospravnym krajem jesté v prvni poloviné

19. stoleti, a vi to vétSina obyvatel na Pisecku, Strakonicku, Bla-

tensku, Vodnansku nebo Horazdovicku. Pravé tady a v okolnich

regionech je uzemi historického Pracherska, které v posledni

dobé pFipomina také regionalni znacka PRACHENSKO regional-

ni produkt®.

Samotny nézev regionu se odvozuje od kdysi
mocného hradu Prachen, ktery dnes, nedale-
ko Horazdovic, ptipomina jeho zficenina. Ven-
kovské regiony je potfeba rozvijet a opirat se
pfitom o historické tradice, podporovat mist-
ni produkci, tvorbu novych pracovnich mist
a dalsi témata souvisejici se zkvalitfiovanim
venkovského zpusobu zivota.

Jeden z projekt(, ktery si dal za cil podpofit
nejen vyrobu mistnich produktd, ale také po-
silit pocit sounélezitosti obyvatel s regionem,
vznikl na Prachensku ve spolupraci néko-
lika jihoceskych mistnich ak¢nich skupin.
MAS LAG Strakonicko, MAS Svazku obci Bla-
tenska, MAS Stfedni Povltavi, MAS Vodnanska
ryba a MAS Brana Pisecka svym uzemim po-
kryvaji vétsi ¢ast tohoto byvalého historické-
ho uzemi.

Proto se ve spolec¢ném projektu ,Zavedeni
regionalni znacky Prachensko”, ktery je re-
alizovan prostiednictvim Programu rozvo-
je venkova (OSA IV - Realizace projektl Spo-
luprace), zaméfily na propagaci znacenych
regionalnich vyrobkd. Podporuji tim vybrané
mistni podnikatele a v neposledni fadé pfipo-
minaji vyznam regionu Prachenska v nasi his-
torii.

Smyslem regiondlni znacky je ukazat venkov
s jeho fortelem, talentem a tvofivosti mist-
nich lidi.

Hned v prvnim roce existence prachenskou
znacku ziskalo neuvéfitelnych 44 drzitel(, kte-
fi reprezentuji nejriznéjsi remesla, vyrobce
potravin ¢i zemédélskych produktt a predsta-
vuji ubytovaci a stravovaci objekty podporu-
jici cestovni ruch. V soucasné dobé vystupy
projektu predstavuji 75 certifikatd. Prezen-
tace vSech ocenénych, katalogy produktd, le-
taky o regionalni znacce véetné mutace v ang-
lickém a némeckém jazyce a Sirokou medialni
prezentaci najdete na
www.regionalznacky.cz/prachensko.

Prachensko viemi smysly

Na uvedeny projekt ,Zavedeni znacky” na-
vazuje dalsi projekt spoluprace uvedenych
mistnich ak¢nich skupin podporeny z Progra-
mu rozvoje venkova. Nese nazev ,Pracherisko

vsemi smysly”, vyuzivd dosazenych pozitiv-
nich vysledku a klade si za Ukol posilit marke-
ting Uzemi s cilem vytvofit z historického Uze-
mi Prachenska turistickou destinaci.

Projekt by mél objevit Prachensko vSemi
smysly. Sluchem (hudba), hmatem (ziva i ne-
Ziva ptiroda), ¢Cichem (viné lesu, luk i strani),
zrakem (pamatky kulturni i pfirodni, ale i ruko-
déIné prace) a v neposledni fadé i chuti (tra-
di¢ni mistni recepty z kvalitnich produktd).
Vystupy jsou voleny tak, aby postihly sledo-
vany zamér. Mobilni vystavni systém umoz-
ni vytvofit putovni expozici. Pédium ozije vy-
stoupenim mistnich soubort a pfiblizi sluchu
tony Prachenska (nejcastéji dudy). Vyhlidky
ptinesou oku krasy regionu, ale i vini piiro-
dy pfi umisténi na vrcholu kopce obklopené-
ho ovocnym sadem. Exponaty regionalni vy-
roby a propagace mistni produkce pfiblizi
chut Prachenska, ale i poznani hmatem - pfi-
jemné prirodni materialy na rukodélné praci.
Prvni vystava se bude konat v Muzeu stfedni-
ho Pootavi ve Strakonicich a mobilni expozi-
ce bude vyuzivana ve viech spolupracujicich
regionech.

Na uzemi vSech mistnich akénich skupin
budou rozmistény stojany s infomapami. Pro-
jekt bude podporen vydanim fady tiskovin za-
méfenych na zvlastnosti Pracherska. Novou
turistickou destinaci a spojeni jednotlivych
¢asti uzemi podpofi spole¢ny nazev a spolec-
na znacka. Projekt tak pfimo povede k dalsi-
mu rozvoji cestovniho ruchu, nepiimo pfispé-
je k zlep3eni kvality nabizenych sluzeb i péce
o pamatky na Pracherisku.

Projekty pomahaji ziskat znacku

Pfirozeny Zzivot na venkové vzdy udrzova-
li ti, kdo obhospodarovali ptidu a chovali na
ni dobytek. | dnes se najdou odvazlivci, kte-
fi se snazi za soucasnych slozitych podminek
vyrabét kvalitni potraviny a hledat pro né od-
byt. Mezi drziteli prachenské znacky najdete
zemédélskych producentt celou fadu, spolu
se zpracovatelskymi obory jich je rovna dva-
citka. Spole¢nost EKOCHOV s.r.o. v Hoslovi-
cich ziskala zna¢ku ,PRACHENSKO regionalni
produkt” v odvétvi — potraviny, zemédélské

Jednatel spolecnosti EKOCHOV, s.r.o. MVDr. Jo-
sef Danék a hovézi z Hoslovic (1), které se nabizi
mj. v hospodé U Staryho kance (2).

a prirodni produkty, za svij vyrobek Hovézi
z Hoslovic. Vyprodukované maso z vlastniho
chovu nabizi mj. v Penzionu a ranci U Stary-
ho kance, ktery je zase drzitelem regiondlni
znacky v odvétvi - ubytovani a stravovani.
Spole¢nost EKOCHOV, s.r.o. se zabyva pfre-
devsim chovem skotu, vyrobou bioproduktt
a poskytovanim ubytovacich a stravovacich
sluzeb. Podnik hospodafi na ptidé ekologicky
a v duchu venkovskych tradic podporuje ces-
tovni ruch v souladu s pfirodou a harmonic-
kou krajinou. V rdmci svého podnikanivyuziva
také podpory z Programu rozvoje venkova.
Velkou pomoci byl projekt ,Budovani pastev-
niho aredlu - oploceni Hoslovice” (podopatie-
ni 1.1.1.1.), jehoz realizace zésadné zlepsila pra-
ci se stady. K dalsi podpofe spole¢nost vyuzila
dlouholetou Uspésnou spolupraci s MAS LAG
Strakonicko. Pro vybudovani seniku byla vyu-
Zita rozpadajici se budova, kterad dostala no-
vou stfechu a podlahy. Projekt ,Oprava skla-
du biomateridlu” (opatfeni IV.1.2.) si vyzadal
1,1 mil. K¢ uznatelnych nékladd a dotace ¢inila
518 tis.K¢. Jednatelka spole¢nosti Tereza Dan-
kova nam fekla: ,Kdo susi do balikd, vi, Ze ba-
lik venku vydrzi, ale ,co je doma, to se pocitd.’
Mdme za sebou prvni zimu, kdy byly baliky pod
stfechou a mdme z toho radost.”



Regionalni znacky v Ceské republice

Znaceni mistnich produktt je iniciativa, ktera slouzi ke zviditelnéni ekologicky Setrné

a kvalitni produkce z urcitého vymezeného tuzemi.
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Z ekonomického hlediska se jednd o pod-
poru mistnich vyrobcl, coz pfispiva ke zvy-
Seni prestize jejich produktl a v SirSim méfit-
ku podporuje rozvoj mistni ekonomiky a jeji
diverzifikaci. Ze socialniho hlediska rozvi-
ji znaceni mistnich produktd hrdost na regi-
on, pocit sounalezitosti s regionem a vnima-
ni hodnot mistniho pfirodniho a kulturniho
dédictvi. Svymi zakladnimi principy budovéni
zdola podporuje aktivni spolupraci mezi pod-
nikateli (vyrobci, prodejci), vefejnou spravou
a neziskovym sektorem.

Z environmentalniho hlediska vede znace-
ni k aktivni podpofe lokalni vyroby a spotieby
Setrnych produktl a udrzitelného cestovni-
ho ruchu. A kone¢né z hlediska regionalni-
ho rozvoje znaceni pfispiva ke zviditelnéni da-
ného regionu jeho tradic, kultury a jedine¢né
krajiny.

Asociace regionalnich znac¢ek

Asociace regionalnich znacek, o. s. (ARZ) sdru-
zuje aktualné 21 regioni - viz mapka, ktera
ukazuje 19 regionalnich znacek a jejich uzemi,
na Znojemsku a Taborsku (Toulava) se znac-
ka teprve pfipravuje. Znaceni vyrobkd fungu-
je od r. 2005 a znaceni sluzeb v cestovnim ru-
chu od r. 2008.

ARZ je zaloZena na jednotnych principech
a pravidlech udélovéni znacky ve viech clen-
skych regionech a také na jednotném grafic-
kém stylu vSech znacek i propagacnich mate-
ridlG. Znaceni podporuje potraviny, femesiné
vyrobky a pfirodni produkty Setrné k Zivotni-
mu prostiedi, se zaru¢enym pldvodem z dané-
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ho Uzemi a s vazbou k tomuto Uzemi. Zakladni
podminkou pro udéleni regionalni znacky je
pInéni zékonnych predpisi a norem pro dany
provoz (hygienické a technické normy, bez-
pecnost prace apod.).

Jednotlivé znacky jsou koordinovany na re-
gionalni Urovni mistnimi organizacemi, kte-
ré vyhledavaji mistni producenty, splnuji-
ci dand kritéria. O udéleni znac¢ky rozhoduje
vzdy certifika¢ni komise, v niz vedle zastupcu
regionalniho a narodniho koordinatora (pra-
covnika ARZ) zasedaji zastupci vyrobcd, mist-
ni a krajské samospravy, neziskovych subjek-
th z regionu a kulturnich a $kolskych zafizeni.
Regionalni koordinatofi zajistuji propagaci
systému na urovni regionu a ukolem nérod-
niho koordinatora je dohlizet na implemen-
taci pravidel znaceniv jednotlivych regionech,
zprostredkovavat zkuSenosti mezi regiony
i v mezindrodnim méfitku a zajistovat celo-
statni propagaci.

Pét set certifikata

Vymezeni Uzemi regionl zapojenych do zna-
¢eni mlze byt podlozeno historicky, ¢lené-
nim na turistické oblasti a regiony nebo ji-
nym zpUsobem. Neni tedy pfimo vazano na
samospravné celky, ale podminkou je, ze se
s vymezenim znacky, jejim pojmenovanim
a grafickym symbolem ztotozni klicovi akté-
fi v regionu, tedy pfedevsim vyrobci, jejichz
produktim je znaceni urceno, a nejriznéj-
i dotcené organizace (obecni a méstské sa-
mospravy, organizace destinacniho manage-
mentu, rozvojové agentury apod.). Jiz ve fazi

ASOCIACE
REGIONALNICH
A ZNACEK

vzniku nové regiondlni znacky je tak uplatrio-
van princip mistniho partnerstvi.
V soucasné dobé ARZ eviduje pfes 500 plat-
nych certifikatd pro potraviny a vyrobky
a vice nez 50 certifikatd pro sluzby v ces-
tovnim ruchu. Certifikaty pro potraviny a vy-
robky jsou vystavovany na omezenou dobu
zpravidla dvou let, po niz mohou byt na z3-
dost drzitele obnoveny. Udéleni a uzivani cer-
tifikdtu je zpoplatnéno (s vyjimkou regiond,
jez financuji zavedeni znacky z projektu, kte-
ry vybér poplatkl vylucuje). Vyse poplatki se
v jednotlivych regionech mirné lisi a fadové
se pohybuji okolo jednoho tisice korun ro¢né.
Pét set ,zivych” certifikatd je jiz dostatecny
pocet k tomu, aby bylo mozno sledovat né-
které charakteristiky:
- asi polovina certifikatl byla udélena reme-
slnym vyrobkdm, zhruba tretinu predstavu-
ji potraviny a jednu Sestinu pfirodni produkty
- téméf Ctvrtinu ocenénych vyrobcl tvori
pravnické osoby, mezi nimi je 5 obcanskych
sdruzeni, kterd funguji jako chranéné dilny
pro osoby s riznymi typy postizeni
- pfiblizné ¢tvrtinu ocenénych vyrobcl tvofi
rodinné firmy
- 21% drzitelG znacek podnika jiz témér 20 let
(minimalné od roku 1992), zatimco 6 % zacalo
s podnikanim pred 3 lety nebo pozdéji.
Asociace regionalnich znacek pokryva
v sou¢asné dobé vice nez polovinu Gzemi Ces-
ké republiky. Na zbytku uzemi plsobi néko-
lik dalSich regionalnich znacek, a to zejména
v severovychodnich Cechach (Regionalni pro-
dukt Cesky raj, Regionalni produkt Jizerské
hory a Regiondlni produkt Luzické hory a Ma-
chiiv kraj), dale Vyrobek ze zdpadu Cech, udé-
lovany v okoli Sttibra a znacka Tradice Bilych
Karpat pUsobici na ¢esko-slovenském pome-
zi na uzemi CHKO Bilé Karpaty. Vsechny tyto
regionalni znacky funguji na podobnych prin-
cipech jako znac¢ky sdruzené v ARZ, i kdyz se
nepfipojily ke spole¢nému vizualnimu stylu,
a tudiz ani nemohou tézit ze spole¢né propa-
gace. Presto ale nachazeji rizné cesty ke vza-
jemné spolupraci, napfiklad pfi ucasti na spo-
le¢nych akcich, jako je vystava Zemé Zivitelka
nebo Festival regionalnich znacek, ktery
pod nadzvem Kampsky kraja¢ pofdda ARZ
v z&Fi v Praze na Kampé.

PhDr. Katerina Cadilovd
predsedkyné Asociace regiondlnich znacek



Projekty Programu
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rozvoje venkova
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pomdhaji zemédeélcum
Agentura pro zemédélstvi a venkov Litoméfice ve spolu-
praci s Asociaci soukromého zemédélstvi CR usporadala

koncem ¢cervna ¢tyrdenni exkurzi, pfi které partnefi Celo-
statni sité pro venkov navstivili 22 vybranych farem z celé

republiky.

Na cesté dlouhé 1390 km ucastniky zajimalo hospodareni jednotlivych
zemédélcd a jejich zkusenosti s vlastni administraci podpofenych pro-
jektl z PRV. V navstivenych podnicich byly k vidéni zajimavé a inspirativ-
ni vysledky realizovanych projekta.

Ucastnici vidéli nejenom rekonstrukci objektu pro zpracovani masa,
bioplynovou stanici nebo vystavbu féliovniku (viz fotografie 1,2,3), ale
i penzion pro turistiku, techniku pro pfiblizovani dfeva, nové zaloze-
ny sad, vinafstvi ¢i peletovaci linku. Exkurze byla poutavou prehlidkou
dobré praxe a zdrojem pouceni pro véechny zucastnéné. V tomto ¢lanku
neni dostatecny prostor pro pfedstaveni vsech navstivenych farem, pro-
to se zastavime jen na jedné z nich.

Mejsnarova
farma

Farma Mejsnar v Kun¢icich nad Labem (okres
Trutnov) je rodinné hospodarstvi, které se nachézi v klidném prostiedi
pod krkono$skymi horami. Mejsnarovi po roce 1991 navazali na rodin-
nou tradici zemédélského hospodareni a jak sami fikaji -, stejné jako
nasi predci paseme na podkrkonosskych pastvindch skot.” V roce 1993
zacala Mejsnarova rodina s rozvozem mléka vlastni produkce do rodin
v nejblizsim okoli. Dneska celkem 170 krav produkuje pfes 2000 litrQ
mléka, které se zpracovava ve vlastni faremni minimlékarné. Vzhledem
ke zpUsobu vyroby mohou Mejsnarovi svym zakaznikdim nabizet pravé
4selské” mlécné vyrobky. Sortiment vyrobku se sklada z pasterovaného
mléka, kefiru, smetany, cerstvého smetanového syra Ctyf rlznych pfi-
chuti a tvarohu. Oblibené jsou rovnéz jogurty — bilé i s nejriiznéjsi pfi-
chuti, pficemz nejoblibenéjsi je kanadska bordvka. V roce 2011 obdrzely
mléené vyrobky farmy Mejsnar certifikaci a zna¢cku KRKONOSE - regi-
onalni produkt. Farma Mejsnar se umistila na 1. misté v soutézi Farma
roku 2010, kterou pofada Asociace soukromého zemédélstvi CR.
Zasadou farmy Mejsnar je, ze mléko patii do skla a proto prodavaji své
tekuté mlécné vyrobky ve vratnych sklenénych lahvich. Nechtéji pro-
dukovat obtizné zpracovatelné plastové odpady. Zakladem je dokona-
Ia a kompletni sluzba, a proto prodej probiha prevazné formou rozvozu
mlécnych vyrobkl zékaznikdm ,az do domu”. Kazdy klient m{ze nakou-
pit mlé¢né vyrobky pfimo u svého domu, kam dneska zajizdi flotila péti
chladicich rozvozovych dodavek. Vzdyt zékaznik je jiz vice nez pét tisic.
Podporou pro rozvoj farmy byly také dvé dotace z Programu rozvo-
je venkova. Prvni se tykala vybaveni kravina technologii dojeni a druha
podporila ndkup technologie pro vybaveni minimlékarny. Celkové na-
klady v objemu cca 2 mil. K¢ byly dotovany do vyse 40 % nakladu.
Na zavér hospodar Alois Mejsnar fika: ,Svou cinnost viak nechdpeme
pouze jako vyrobu potravin. Zemédélstvi je pro nds Zivotnim stylem lidi, kte-
fi pracuji s pfirodou. Pfi kaZdodenni prdci se snaZime pochopit jeji zdkoni-
tosti tak, abychom ji svoji ¢innosti neposkozovali. Naopak, cilem nasi prd-
ce je zachovat krajinu, ve které spolecné Zijeme, kulturni, Cistou a krdsnou.”

Foto: Ing. Veronika Kutilovd, odb. ref., Asociace soukromého zemédélstvi CR

Farma u reky Orlice, Ing. Vladimir Machdri - Lipa nad Orlici, okr. Rychnov
nad Knéznou, 330 ha TTP, chov skotu, krdlici (projekt PRV — rekonstrukce ob-
jektu na bourdrnu a zpracovnu masa)

Farma rodiny Basarovych, Prosecné, okres Trutnov, chov skotu, bioplyno-
vd stanice (projekt PRV — stavba bioplynové stanice)

Zahradnictvi Nedélnik, Otaslavice, okres Prostéjov, zahradnictvi, zelenina
50 ha, (projekt PRV - stavba féliovniku, sklad zeleniny)

Diskuze pred faremni minimlékdrnou - Alois Mejsnar se synem (treti
a ctvrty zleva)

Vybudovdni dojirny v kraviné Mejsnarovy farmy bylo podporeno dotaci
z Programu rozvoje venkova



Poctiva vyroba
a tradice

prindsi kvalitu, kterd se ceni

V potravinafstvi neni mnoho firem, které se mohou pysnit rodin-
nou tradici poctivého femesla. Pfikladem takové spolecnosti je fir-
ma Vahala spol. s . 0., ktera vznikla v roce 1933, prosperovala az
do znarodnéni a dnes potomci zakladatele produkuji kvalitni mas-
né a lahddkarské vyrobky.

Originalita jednotlivych produktd, ale také kvalita a poctiva chut zajisti-
ly rist vyroby, ktery vedl k vystavbé nového zavodu v Hustopecich nad
Becvou, jenz zahajil provoz v roce 1998. Firma se vyprofilovala jako od-
bornik na vyrobu masnych a uzenarskych produktl a svij obchod roz-
sifila také na zahrani¢ni trhy. Kvalitni masné a uzenaiské produkty jsou
totiz vyrabény bez pridanych separatd, séji, mouky ¢i jinych nahrazek
a vétsina produktl je bez lepku.

Zakladnim pilifem celé produkce jsou specialni masné produkty
a Sunky. Pravé na jejich vyrobu je vynalozen velky podil ru¢ni prace,
kterd v dnedni dobé neni jiz obvykla. Také proto vyrobky spole¢nosti
ziskaly mnoha ocenéni. Jejich Uspésna presentace byla k vidéni na mno-
ha veletrzich v zahrani¢i (Hannover, Pafiz, Kolin nad Rynem, Amsterdam
aj.). Vyrobky ziskaly ocenéni Zlaty kosak na Slovensku a nékolikrat Zlaty
Ibucob a cenu za kvalitu, Zlatou Salimu na veletrhu v Brné.

Firma se drzi kréda svého zakladatele, Roberta Véhaly, seniora: ,Bude-
te-li vyrabét kvalitné, nemusite se o praci obavat”. Pravé kvalita vedla
k ziskani znacky KLASA.

V soucasnosti nese toto

ocenéni 14 vyrobka: Ori-

ginal Vahalova Sunka, Va-

halova klobasa, Vahalova

slanina, Myslivecka Sunka

- nejvyssi jakosti, Sunka

Mandolina, Hustopecské

uzené, Hustopecskd sun-

ka, Pecené pastiky s bru-

sinkami nebo s husimi jatry a dalsi ojedinélé speciality. Nejcerstvéjsi
ocenéni je z letodniho roku, kdy Farmaiska klobéska tenka ziskala zna¢-
ku Regionalni potravina Olomouckého kraje 2012.

Spole¢nost vyuziva rovnéz podpory Programu rozvoje venkova. Pro-
jekt ,Technologicky rozvoj firmy Vahala spol. s r.0.” podpofil moder-
nizaci a rozvoj firmy z hlediska strojového vybaveni na vyrobu masnych
vyrobkd. Byly zakoupeny tfi nové stroje - zafizeni na nastfikovani laku,
dale narazka na Sunky a k ni byla pofizena oboustranna klipsovacka (viz
foto). Celkové naklady na nakup a instalaci presahly 12 mil. K¢ a vyse
podpory z projektu Cinila 4 mil. KE. Dalsi projekty podporené z PRV byly
zaméreny na modernizaci technologie (instalace novych expedi¢nich
vah a vazacky spekacku).

Vyznate se ve znaceni potravin?

V soucasné dobé se stale castéji setkavame s riznym oznaco-
vanim potravin. Spotiebitelé by méli divérovat predevsim lo-
gum, ktera garantuje stat nebo relevantni nevladni organizace.

Jsou to zejména znacky KLASA, Regiondlni potravina (garantuje Minis-
terstvo zemédélstvi), Cesky vyrobek (Potravinafska komora CR), Loga
kvality EU ¢i znacky garantované Asociaci regionalnich znacek. Uvede-
nym znackam se vénujeme samostatné. V nasledujicich fadcich pfedsta-
vime dalsi znacky, se kterymi se mohou spotiebitelé pfi ndkupu setkat.

Produkt ekologického zemédélstvi
Podle evropské legislativy museji vyrobci
u viech balenych biopotravin vyprodukova-
nych v ramci Evropské unie uvadét toto logo
(tzv. eurolist) od 1. 7. 2012 povinné. Znacka
musi byt doplnéna informacemi o ptvodu su-
roviny (EU/mimo EU).

Podle tuzemského predpisu musi byt kazda potravina, ktera je oznace-
na slovem BIO ¢i souslovim produkt ekolo-
gického zemédélstvi, také opatfena na obalu
kédem kontrolni organizace a uvedenym gra-
fickym znakem (tzv. biozebra). Blize viz -

www.biopotravinaroku.cz

Certified E-Friendly Food (CEFF)
- potraviny bez konzervant(, umélych barviv,
sladidel a glutamatt. Logo CEFF najdete na
potravinach, které neobsahuji nejvice sledo-
vana écka (sporné pridatné chemické latky),
jez neprospivaji lidskému zdravi. Blize viz -
www.ceff.cz

Ceska chutovka, je oznaceni, které ziskava ocenény vyrobce, G¢astnik
soutéze o ,Dobry tuzemsky potravinaisky
vyrobek Ceska chutovka”. Hodnoceni v osmi
kategoriich provadi odborna komise v cele
s feditelkou Vyzkumného Ustavu potravi-
narského, v.v.i. Prihlaseny vyrobek musi spl-
novat vysoké chutové parametry. Vice na -

www.ceskachutovka.cz

Zdrava potravina - toto logo oznacuje potraviny, které neob-
sahuji ,écka“, uméla aromata a dodrzuji dal-
i pozadavky na nutri¢ni hodnoty a slozeni
z pohledu zdravé vyzivy. Udéluje sdruzeni
Zdrava potravina. Blize viz -

www.zdravapotravina.cz



Tradicni pekarské vyrobky v Prilepech

Pfilepy je obec s necelymi 1000 obyva-
teli, ktera se nachazi nedaleko Hole-

Sova v okrese Kroméfiz, v oblasti, kde
konéi Hostynské vrchy a zadina rovi-
nata Hana. Jeji historie se sice pise od
13. stoleti, nikdy zde vSak nebyla pe-
kéarna.

To ale od podzimu 2010 neplati. V ramci
Programu rozvoje venkova (PRV) byl reali-
zovan projekt ,Pekarna Prilepy”, ktery spo-
¢ival v rekonstrukci objektu byvalé prodej-
ny masa a kavarny na novou provozovnu.
Pfestavbou budovy vznikly prostory pro
vyrobu a prodejnu vlastnich pekafskych
vyrobkd, skladové prostory, socidlni zazemi
pro pracovniky pekarny, provozni kancelaf
a dalsi nezbytné technické zazemi pro pro- ploch. Celkové néklady v objemu 12 milionG

voz pekarny. Zakladem byla instalace pe-
karenské technologie, kterou tvofi hnétaci
stroje, pracovni stoly, regaly a zejména peka-
renské pece. Vie je doplnéno potfebnym na-
bytkem a pocitacovym vybavenim.

V objektu byla provedena stavebni rekon-
strukce nosnych ¢éasti a komplexni technolo-
gické rozvody (elektroinstalace, zdravotech-
nika, vzduchotechnika, Ustfedni vytapéni).
Soucésti projektu, ktery uskutecnila spole¢-
nost Pekarny Prilepy, s.r.o. byla také stavba
vjezdové brany pro zdsobovaci vozy vcetné
Upravy oploceni a Upravy ¢asti zpevnénych

korun byly podporeny dotaci z PRV ve vysi
50%.

Jak nam ftekla jednatelka spolecnosti
Tereza Stérbova:”... cilem projektu bylo pod-
pofit rozvoj venkova vybudovdnim pekdrny,
kterd se zaméri na vyrobu kvalitnich tradic-
nich pekarskych vyrobku a souc¢asné tim pod-
pofi rozvoj tradicnich sluzeb na tzemi obce
aregionu.”

Vybudovéanim pekérny vzniklo $est pracov-
nich mist a moderni vyrobni a prodejni ob-
jekt, ve kterém piimo z prodejny muzete
prosklenym prihledem sledovat jak vzni-

Nejlepsi reklama
je spokojeny zdkaznik

CARNEX spol. s r.o. vznikla v roce 1992 jako spole¢nost v oboru feznic-

tvi, uzenarstvi, ktera finalizuje prvovyrobu v mistnich podminkach na

FRANCOVA LHOTA

Valassku. Sidlem je Francova Lhota v okrese Vsetin.

Od roku 1996 spolecnost postupné rozsifuje vyrobni provoz. Nejprve byla pfistavena vyroba vare-
nych produkt(, pozdéji udirny, chladirny a balicka vyrobkd. V roce 2001 firma vybudovala cisticku
odpadnich vod z vyroby. V souvislosti s pfipravou na vstup do EU byla provedena celkova tprava
a oprava provozU. V dal$im rozvoji si spolecnost klade za cil trvale zvysSovat standard kvality vyroby
masnych vyrobkul. Motto firmy je - nejlepsi reklamou je spokojeny zakaznik.

Také proto spole¢nost pozadala o podporu svého projektu ,Zlepseni technologickych a hygienic-
kych podminek vyroby” v ramci Programu rozvoje venkova (PRV), opatieni |.1.3.1 Pfidavani hodno-
ty zemédélskym a potravinaiskym produktiim. Projekt, realizovany v roce 2010, spocival v instalaci
polyuretanovych panell na sténach a stropech v provozech bourarny, odvésovny, chladirny a vy-
robny. Tim se podstatné zvysila U¢innost chlazeni, doslo k zlepseni hygienickych podminek a také
ke zkvalitnéni masné vyroby a vyroby masnych vyrobkd. Celkové naklady 470 tis.K¢ byly z PRV do-
tovany c¢astkou 200 tis.Kc.

Spole¢nost produkuje vice nez 90 vyrobka typickych pro region a domaci charakter vyroby.
Denni produkce ¢ini sedm tun, z toho 5 tun masnych vyrobku a 2 tuny masa. Témér polovina se dis-
tribuuje prostfednictvim 14 vlastnich prodejen. Rada vyrobk( obdrzela ocenéni Perla Zlinska — vy-
robek Zlinského kraje (Ov¢acka klobésa s probiotiky, Lovecky salam, Uheracek) a zdejsi Valassky bu-
¢ek ma certifikaci Narodniho programu podpory potravin - KLASA.

ka tradi¢ni hanacké, valasské a slovacké
pecivo. Vyrobky zdejsi provozovny rychle zis-
kaly oblibu u zakaznikt celého regionu a sa-
mostatné prodejny ma pekarna také ve Zliné,
v Hole3ové a v Napajedlich. V3echny pro-
vozovny nabizi bézné pecivo, chléb a chle-
bové vyrobky i celozrnné a specidlni zbozi.
Nechybi bohaty sortiment maslovych kola-
¢q, frgald, jemného maslového peciva véetné
peceni na svatby.

Po zésluze ziskalo v roce 2011 pecivo
z Pekérny Ptilepy zna¢ku HANA regionalni
produkt, vyrobky slavily uspéch pfi prodeji
na Kampském krajacku a prezentace pekarny
byla dokonce na dalekém Tchaj-wanu.

Instalace polyuretanovych paneld

Valassky bucek - drzitel znacky KLASA



Ovocné sady v Nebilovech
prindseji uzitek a cenéné produkty

Spole¢nost LUKRENA, a.s. je standardni zemédélskou spolecnosti
se sidlem v Dolni Lukavici na Plzerisku. Hospodafi na celkové vy-
mére 3 500 hektard, z toho na 470 ha trvalych travnich porostt.

Zivocidna vyroba je zaméfena na produkci mléka a odchov bykd,
v rostlinné vyrobé na orné pidé se zaméruji na obiloviny (65 %),
fepku (25 %) a ostatni plodiny v¢etné krmnych. Spolecnost také
vlastni 48 hektard sadl v Nebilovech, kde péstuji Svestky, jabl-
ka, tre$né a v malém mnozstvi také hrusky. K sadu patfi rovnéz
mostarna, susarna ovoce a stavét se bude palirna.
LUKRENA, a.s. vyuzila pfi svych investi¢nich akcich podpory evropskych fondi,
Operacni program Rozvoj venkova a multifunkéniho zemédélstvi i Program rozvoje ven-
kova. Byly podporeny projekty na nakup zemédélské techniky a na modernizaci sklado-
vého hospodafistvi, projekty na vystavbu jimky pro kejdové hospodafstvi a na vystavbu
kravina v Ren¢ich. Z Programu rozvoje venkova byla podpofena stavba mostarny, kte-
ra byla zprovoznéna v roce 2009 a zpracovava pievazné primyslova jablka, jak na cerstvy,
tak na pasterovany most. Most se bali do tzv. BIG-BOXU o obsahu 5 litr(i se zarukou pilro¢-
ni trvanlivosti. Nebilovsky most v lofiském roce ziskal znacku KLASA a stal se také vité-
zem testu v Mladé fronté Dnes.
V letosnim roce byla spole¢nost LUKRENA opét Uspésna v soutézi Regionalni potravi-
na. V kategorii ,Ovoce a zelenina” zvitézil v Plzeriském kraji jejich produkt Hrusky suse-
né. Ocenéni predal zastupcdm spolecnosti ministr zemédélstvi Petr Bendl na oficialnim
vyhlaseni vysledk( 29. kvétna v Plzni.
K tomuto Uspéchu prispél mimo jiné i projekt podporeny z PRV. V rdmci opatieni 1.1.3.1
Pridavani hodnoty zemédélskym a potravinaiskym produktim byl realizovdn projekt
Susarna ovoce - Nebilovy. V podstaté slo o rekonstrukci objektu, ptvodné vyuzivané-
ho jako odchovna malych selat. Vnitini prostory se pretvorily na zony pro pfipravu, suseni
a baleni. Provedly se nové rozvody, obklady a dlaZby, doslo k vyméné oken a dvefi, rekon-
strukci stfechy. Objekt byl ale pfedevsim vybaven technologii - nasypkou, loupacim a kra-
jecim strojem, vlastni susarnou, kotelnou na pelety a balirnou. Celkové vydaje projektu
2,9 mil. K¢ byly podpofeny ¢astkou 997 tisic korun z Programu rozvoje venkova.

Kysané zeli - sdcek plny zdravi

Kapustnicova polévka, zeliacka, pecené zeli dle Rettigové
a podobné recepty naleznete na webovych strankach
www.kysanezeli.cz, které provozuje spole¢nost SAMIR
KYSANE ZELIi, s.r.o. z Bohusovic nad Ohfi. Provozovna
v Brnisti u Ceské Lipy udrzuje zdejsi tradici vyroby kysané-
ho zeli vysoké kvality.

Zeli je potravina, kterd v ¢eskych zemich roste a konzumuje
se odjakziva. Lidé dodnes ocenuji jeho dostupnost, zdravotni
a chutové vlastnosti. Udélat dobré kysané zeli ale neni jed-
noduché. Zacina to jiz vybérem specialni krouharenské odrldy, ktera se péstuje s vyu-
Zitim poznatkl védy a techniky pfi dodrzovani zasad hospodareni setrného k zivotnimu
prostredi. Po findlni kontrole kvality hlavek probihéd v provozovné, po odvrtani kostalu,
krouhani na pozadovanou velikost. Zeli se pribézné soli s pfidavkem kminu a pomoci do-
pravniku se péchuje do betonovych laminovanych bazénd, kde kvasi po dobu 6-8 tydnd.
Hotové zeli se bali a expeduje konzumentim.
V roce 2011 udélilo Ministerstvo zemédélstvi CR éervenému kysanému zeli SAMIR pres-
tizni znacku Regionalni potravina pro Liberecky kraj, kterou ziskaji jen kvalitni, chutné,
tradi¢ni ¢i specialni potraviny a kysané zeli Samir ji dostalo zcela opravnéné.
Spolec¢nost vénuje velkou pozornost kvalité produkce. Pripravila proto projekt ,Doplnéni
a zvyseni kvality technologické linky na vyrobu kysaného zeli”, ktery byl podpofen
zProgramu rozvoje venkova (opatfenil.1.3.1.). ZpUsobilé vydaje v celkové ¢astce 1,4 mil. K¢
byly dotovény do vyse 50 %.
V technologické lince byla osazena nové krouhacka z nerezové oceli, doplnilo ji solici za-
fizeni, detektor kovll a u balicich strojii valeckové dopravniky, na které navazuje zaviraci

Susdrna ovoce v Nebilovech

Linka na vyrobu kysaného zeli - provozovna v Brnisti

a zalepovaci stroj v¢etné pocitadla vyrobenych kra-
bic. Celd linka je automaticky fizena.

V soucasné dobé probiha pfiprava dalsiho projek-
tu, ktery bude opét podporfen z PRV. V ramci jeho
realizace budou v hale pro vyrobu zeli zabudovany
nové kvasné kadé s veskerou souvisejici technologii.
Planované naklady 11,3 mil budou z programu doto-
vény castkou 4,5 mil. K¢.



Regionalni produkty na hradé Krivoklat
a projekty spoluprdce

Krivoklatska kostovna je mala, utulnd Senkovna a obchi-

dek na hradé Krivoklaté, ktery oteviela v lonském roce

MAS Rakovnicko, o. p. s. Navstévniktim hradu zde nabizi vy-

jimecné regionalni vyrobky z Krivoklatska a Rakovnicka.

Atmosféra i sortiment zbozi plsobi pfijem-
né na lidské smysly, nejvice pak na chutové
pohérky. Do hlavni nabidky patfi Krivoklat-
ské pivo, které pro hrad vafi femesiny pivo-
var Matuska v Broumech. Uspéch ma zejména
tmavé specialni pivo Magister Kelley. Vyznam-
né misto v nabizeném sortimentu ma i Luzen-
skd medovina od Vladimira a Evy Slanafo-
vych z Luzné u Rakovnika, ktefi jsou prvnimi
drziteli ocenéni Vyrobek Rakovnicka, udéle-
ného v roce 2007. V nabidce kostovny nechy-
bi ani jejich med - lesni, kvétovy i pastovy.
Poutavymi etiketami zadkazniky |dkd medo-
vina z Téchonic (napf. Medovinka vyrobena
ve vesmiru tuze hvézdoplachd nebo Medo-
vina lahodného typu aneb vcely to tak chté-
ly). K mani je téz Krivoklatské zemské vino, tra-
di¢né doddvané Vinarstvim Zapletal z Velkych
Bilovic. V napojovém listku koStovny jsou sa-
moziejmé uvedeny i lihuprosté nédpoje. Regi-
ondlnim produktem je M3Secky most. Vyra-
bi a na hrad jej dodava ovocnafstvi, vinaistvi,
mostérna a palenice Jitiho Hubacka. K dostani
je i cisty jablecny most nebo mosty s pfidav-
kem stavy z hrusek, mrkve ¢i cervené repy. Je-
dine¢nym unikatem jsou pravé kfivoklatské
bylinkové smési. Jsou michany z bylinek ros-

toucich na uzemi Chranéné krajinné oblasti
Ktivoklatsko, Setrné suseny a s nejvétsi péci
a jemnosti michany. Origindlni nadpoje tvofi
Zluty ¢aj na prochladnuti a ¢aj pro dobry dech
a klidné spani. Treti smés se hodi po vydat-
ném obédé, podporuje metabolismus a trave-
ni.V ¢ase Adventu je k dostani vanocni special
a v planu je ¢aj pro lasky cas. Zejména k pivu
se pak hodi Skvarkové placky a precliky, kte-
ré pece Pekarna v Sanové.

Veskery tovar z Krivoklatska a Rakovnicka, na-
bizeny pod znackou ,To pravé”, reprezentu-
je dekorativni i uzitkovd keramika z Hrnéirny
Mutéjovice, Matéjovy vonné frantisky z ma-
nufaktury z Roztok, drobna dekorativni kera-
mika z Petrovic a zdobné a velice chutné per-
nicky Aleny Endysové z Rakovnika. K ocisté
téla i duse pak slouzi exkluzivni ru¢né vyrabé-
na a balena pfirodni mydla z Carovného mly-
na v Pustovétech.

Podpora regionalnich projektd se stala ci-
lem i pfedmétem spoluprace mistnich ak-
¢nich skupin Rakovnicko, o.p.s. a Poséaza-
hranice svych regiond. Do Posazavi se napfi-
klad vozi medovina a na Rakovnicko se vyvazi
Sternberské kolace.

Vysledkem partnerské spoluprace je také novy
projekt ,Pivo, chmel a slad - to mam rad”, na
ktery ziskaly dotaci z Programu rozvoje venko-
va. Tématem projektu je chmelafstvi a pivo-
varnictvi, které v obou regionech zanechaly
nesmazatelnou stopu. ,Je to téma soucasnos-
ti, nebot znovu prichdzi doba renesance ceského
piva, vznikaji malé femesiné pivovary a jde o to,
aby se lidé vrdtili k tomu dobrému, co se tady
v minulosti délalo,” fekl Radek Dvorék, reditel
spole¢nosti Rakovnicko, o. p. s. Regionalni po-
traviny, vyrobky a sluzby jsou neodmyslitelné
spojeny s danym regionem. Takové produkty
je tieba dat ve zndmost Sirsi verejnosti. Pro-
to obé spolecnosti pfipravuji dalsi spolupraci.
,Chceme podporit mistni potencidl vyrobku a slu-
zeb, aby nezanikl. Oslovujeme malé producen-
ty s nabidkou spoluprdce pti jejich propagaci,”
uvedla Bohunka Zemanova, feditelka spolec-
nosti Posazavi, o. p. s. Projekt mize zahrno-
vat seminéfe, webové stranky, koutky regio-
nélnich produktd, tisténé materialy aj. Doplnit
tento vycet mohou sami zdjemci o spolupraci,
kdyz o svém napadu daji védét. Konecna po-
doba projektu se teprve pfipravuje.
(Podle materidlt Posdzavi, o. p. s.
a Rakovnicko, 0. p.s.)



Ekologické hospodareni
a vyroba biopotravin na Dvorském statku

Farmarské slavnosti, které s podpo-
rou Ministerstva zemédélstvi pora-

dala Asociace soukromych zemé-

délci koncem ¢ervna Na Zlobici,
organizoval Svaz chovatelll koz a ovci
CR. V aredlu mj. zaujal stanek Dvor-
sky statek Olesenka, ktery nesl ozna-
¢eni VYSOCINA regionalni produkt.

Oledenka je vesnicka se 180 obyvateli nedale-
ko PFibyslavi na Ceskomoravské vysociné. Ro-
dina Dvorskych se zde zabyvé ekologickym
hospodarenim a svému statku fika Kozi dvo-
rek (www.kozidvorek.cz).

Ekologické zemédélstvi je pro né prede-
véim rodinna vize a zivotni styl. Zivot na Ko-
zim dvorku jednoduse charakterizuji slovy:
prace - zdbava - radost - spojeni s pfirodou
- rodina - laska - dusevni pohoda - spolu-
prace a respektovani zvifat, krajiny a zivotni-
ho prostiedi. Rodina bydlela v Chrudimi. Jan
Dvorsky i jeho Zena Iva Dvorska se odborné
zabyvali ekologickym zemédélstvim. Kdyz se
jim podatilo v roce 1998 od nepfimych dédicl
koupit v OleSence zanedbany grunt, rozhodli
se ho obnovit a zacit na ném znovu hospoda-
fit. Po dokonceni rozsahlych stavebnich oprav
a rekonstrukci v roce 2004 pozadali ZD Ole-
Senka o vraceni zemédélské pldy do uzivani,
a to byl skute¢ny zacétek.

Prvni koza Rézinka se svou dcerou Zvonec-
kou se na statek nastéhovaly v roce 2005,
¢imz grunt opét ozil a prvni syr se zde vyro-
bil v roce 2007. Dnes se doji a mléko dodava
stado ceskych hnédych kratkosrstych koz
v poctu 61 kusU, ke kterym na jafe pribude
dvacet letosnich kozicek. Na patndactihekta-
rovém statku Dvorsti chovaji také ovce ple-
mene Suffolk. Cely rok maji kozy i ovce neo-
mezeny pfistup na pastvu a pfes zimu jsou ve
skupinovém, volném a vzdusném ustdjeni na
hluboké podestylce.

Vyznamny byl pro hospodareni na statku rok
2010, kdy dostavéli syrarnu, ve které se obden
zpracuje 200 | mléka. Stavba syrérny a na-
kup technologie byl podpofen dotaci z Pro-
gramu rozvoje venkova ve vysi 980 tisic korun,
coz predstavovalo 50% uznatelnych celko-
vych nakladd.

Z koziho mléka nadojeného v dojirné na far-
mé jsou vyrabény vsechny dalsi produkty,
které ziskaly fadu ocenéni. Vlajkovou lodi
produkce jsou polotvrdé zrajici kozi syry
typu Gouda. Statek Dvorskych produku-
je také mékké kozi syry pfirodni a s pfichuti
(Cesnek, pept, paprika, pazitka, bazalka, pro-
vensalské kofeni) a samoziejmé pasterova-
né kozi mléko konzumni, jogurtové mléko,
tvaroh a tvarohové krémy. Vyrobky z Koziho

Stddo ceskych hnédych krdtkosrstych koz se v Olesence brzy rozroste

Bartdkuv hrnec pro Nejlepsi ekologické zemédélce roku 2011

Stdnek Dvorského statku Olesenka navstivil také ministr zemédélstvi Petr Bend|

dvorku se hlavné rozsifuji pfimo, a to formou
prodeje ze dvora, a stanek Dvorského stat-
ku Olesenka naleznete pravidelné na farmar-
skych trzich, predevsim na Vysociné. Jejich
produkty jsou také k dostani v siti prodejen
ekologickych potravin COUNTRY LIFE. Ved-
le jiz uvedené znacky Vysocina - regional-
ni produkt ziskaly vyrobky nékolikrat cenu
v ramci Pfibyslavskych mlékarenskych dna,
které maji dvacetiletou tradici a soutézi zde
15 az 20 mlékarenskych firem z celé republi-
ky. Zejména si povazuji cenu Krajac Vysociny,
ktera se udéluje hlasovanim divakd pro nej-
chutnéjsi vyrobek.

Farma hospodafi ryze ekologicky a viechny
potraviny a produkty maji certifikat Produkt
ekologického zemédélstvi (Ceskd zebra).
V Ceské republice je zhruba 4 000 ekologicky
hospodaticich zemédélcli. Proto nejvzacnéj-
$im ocenénim, kterého si rodina Dvorskych
velmi vazi, je titul ,Nejlepsi ekologicky ze-
médélec roku 2011 Nadacni fond Bartakiv

V syrdrné vlddne snacha Véra Dvorskd, kterd za
mladé zemédélce predstavila Kozi dvorek i na
konferenci ,Mistni zemédélstvi a krdtké doda-
vatelské retézce” v Bruselu

hrnec vybral rodinu Dvorskych za jejich dob-
ré vysledky pfi chovu koz a ovci i pii produkci
ekologickych potravin. Symbolickou podporu
v podobé cerstvé razenych 2 000 desetikorun
z putovniho hrnce ocenénym hospodarim
presypal zakladatel a autor této jiz dvacetileté
tradice Ing. Richard Jan Bartak (81 let).



Zakon o potravinach
a pripravované zmeny pravni upravy

Jednou z priorit odboru potravinaiské vy-
roby a legislativy Ministerstva zemédél-
stvi v roce 2012 je pfiprava novely zakona
¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabako-
vych vyrobcich. Novela zékona by méla re-
flektovat zejména vyvoj v oblasti potravi-
nového prava na trovni Evropské unie.

Jde napf. o poskytovani informaci spotfebite-
Itm o potravinach (nafizeni EU ¢. 1169/2011),
o pfidatnych latkach (nafizeni ES ¢. 1333/2008),
o latkdch urcenych k aromatizaci (nafizeni
ES ¢. 1334/2008), o obecnych zésadach a po-
zadavcich potravinového prava (nafizeni
¢. 178/2002) atd. V legislativnim procesu EU
je dale napf. névrh nafizeni o rezimech kvali-
ty zemédélskych produktli a potravin, nafize-
ni pro obchodni normy, nafizeni pro potraviny
pro kojeneckou vyzivu, pro malé déti a potra-
viny pro zvlastni lékaiské ucely.

V kontextu zminénych nafizeni bude nut-
nda Uprava fady ustanoveni a procesnich po-
stupl, bude nutné vypustit duplicitni usta-
noveni s pfimo pouzitelnymi predpisy EU
a v neposledni fadé bude nutno zajistit im-
plementaci zcela nového nafizeni o ozna-
covani potravin. Predmétem novely budou
rovnéz nové pozadavky vyplyvajici z praxe
vyrobcll i ze zkusenosti kontrolnich a dozo-

Pojizdna prodejna

rovych organ(. V této souvislosti se v nove-
le zdkona o potravinach bude navrhovat na-
vyseni maximalni hranice sankce, za klamani,
falsovani, uvadéni do obéhu nekvalitnich
potravin apod., ze sazby 3 mil. K¢ na 10 mil.
K¢. Jde o reakci na jednoznacény nardst kon-
trolnich zjisténi dozorovych organt v letos-
nim roce.

V prvni poloviné roku 2012 byly osloveny
zainteresované subjekty z celého potravi-
nového fetézce a zahdjeny odborné deba-
ty s cilem predlozit navrh novely zakona
o potravinach.Vsoucasné dobé se finalizuje
navrh konkrétnich ustanoveni novel zékona
o potravinach, tak, aby v podzimnich mési-
cich byl predlozen do oficialniho ptipomin-
kového fizeni.

Oznacovani potravin

V souvislosti s pripravovanou novelou za-
kona o potravindch bude jednim z primar-
nich pozadavkd zapracovani a implementa-
ce nového nafizeni na oznacovani potravin.
V listopadu loriského roku bylo publikova-
no uvedené nafizeni EU o poskytovani in-
formaci o potravinach spotiebiteliim. Na-
fizeni sjednocuje a aktualizuje dvé oblasti
pravnich predpist tykajicich se obecného
oznacovani a oznacovani vyzivové hodno-
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ty potravin. Pfijaté zmény se dotknou viech
Ucastnik( potravinového retézce.
Hlavni prvky nafizeni sleduji: (1) vymeze-
ni seznamu povinnych udaji deklarovanych
na obale, (2) zlepseni (¢itelnosti oballl sta-
novenim povinné minimalni velikosti pisma
nejméné na 1,2 mm pro povinné udaje a (3)
stanoveni pozadavku na zachovani dosta-
te¢ného kontrastu mezi tiskem udajl a jejich
pozadim.
Déle je v predpise vymezen zplisob oznaco-
vani zemé plivodu nebo mista provenien-
ce, a to jak v ptipadé povinného deklarovani
zemé pavodu, tak pro dobrovolné uvadé-
ni zemé puvodu. Zcela novym pozadavkem
je zavedeni nové povinnosti oznacovani
vyzivové hodnoty u vsech potravin, kte-
ré bude muset obsahovat Udaje o energe-
tickém obsahu, mnozstvi tuku, nasycenych
mastnych kyselin, sacharidd, cukr(, bilkovin
a soli. Ke zpfesnéni také doslo u oznacovani
latek vyvolavajicich alergie nebo nesnasen-
livost. Ué&innost viech ustanoveni je odlo-
Zena o 3 roky, tj. od 13. prosince 2014, usta-
noveni o povinném nutri¢nim oznacovani je
odloZzeno o 5 let, tj. od 13. prosince 2016.
Ing. Martin Stépanek,
odbor potravindriské vyroby
alegislativy MZe

plnd Regiondlnich potravin

Na dvoumésicni cestu vyrazila ve ctvrtek
12. ¢ervence specialné upravena dodavka za-
sobena témi nejkvalitnéjsimi potravinami

z regiond. Na pét desitek vyrobkl ocené-

nych znackou Regiondlni potravina si tak
mohou koupit obyvatelé napf¥i¢ celou Ces-

kou republikou. Pojizdna prodejna, na které

je z kazdé strany zelenomodré logo symboli-
zujici ceskomoravskou krajinu a motto ,To nejlep-
i z naseho kraje”, si tak najde cestu za co nejvétsim poctem lidi.

ondlni potrg, -
qegion ”t’ap,”o

Poprvé pojizdnd prodejna Regiondlnich potravin proddvala na farmdr-
skych trzich 12. cervence v Nymburku

Béhem dvou mésicl navstivi, vétsinou od ¢tvrtka do nedéle, na ¢tyfi de-
sitky ¢eskych a moravskych mést. Zaméii se na farmaiské trhy, namésti,
letni jarmarky, pouté ¢i dozinky.

Logo Regiondlni potravina v soucasné dobé maji uz pfes dvé stovky
vyrobka z 13 kraja Ceské republiky. ,Od roku 2010 ji Ministerstvo ze-
médeélstvi udéluje jen tém nejkvalitnéjsim vyrobkim, které maji vazbu na
svuj kraj a jsou vyrobeny nejméné ze 70 % z mistnich surovin. To zarucuje
jejich vyjimecnou chut a Cerstvost,” Fikd ministr zemédélstvi Petr Bendl.
Prémiové uzeniny, Cerstvé pecivo a cukraiské vyrobky, lahodné syry
i specidlni medovinu a piva si mohli 12. ¢ervence poprvé nakoupit na-
vstévnici farmarskych trhG v Nymburku. ,Béhem prvniho vyjezdu prodej-
ny byl o vyrobky velky zdjem. Ve Ctvrtek a v pdtek v prodejné nakoupilo
pres 250 zdkaznikd, hosteskdm se navic podatilo oslovit priblizné 1200 ko-
lemjdoucich. Nejvétsi zdjem méli o syry a uzeniny,” shrnuje feditelka Od-
boru komunikace Ministerstva zemédélstvi Katefina Bohmova.
Roadshow prodejna zakonéi v sobotu 15. zafi na krajskych dozinkach
v Hradci Kralové. Do té doby navstivi napiiklad Slany, Pfibram, Pisek, Li-
berec, Valasské Klobouky a Unicov. O pfijezdu pojizdné prodejny s Re-
gionalnimi potravinami informuji vybrané regionalni deniky, plakaty
a v nékterych obcich i obecni rozhlas. Hlas zamplionu tak bude v men-
sich méstech a vesnicich lakat na pfijezd pojizdné prodejny do spado-
vého mésta: ,Kdo ma chut na skvélé a nesizené vyrobky, at si nachysta
sitovky!” Ze by pfipominka starych ¢asi? Mozna, ale v modernim a ne-
tradi¢nim pojeti. Kdy jindy pfijedou ty nejlepsi potraviny z kazdého kra-
je pfimo za svymi zdkazniky? Od poloviny srpna do poloviny zafi bude
prodejna jezdit v moravskych lokalitach. Pribézné aktualizovany pre-
hled najdete na www.regionalnipotravina.cz.



Portal ,Potraviny na pranyri”
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usnadni orientaci na trhu s potravinami = o seossw

Internetova aplikace ,Potraviny na pranyfi” byla spusténa pro verejnost v ute-
ry 10. ¢ervence 2012. Cilem projektu je zpfistupnit zjisténi o nejakostnich, falSo-
vanych a nebezpecnych potravinach ¢eskym i evropskym spotiebiteltim, a po-

skytnout tak nastroj usnadnujici orientaci na nepfehledném trhu s potravinami.

Jednoduchd a intuitivni aplikace umozni navstévnikim vyhledat pozadova-
nou informaci o nevyhovujici potraviné podle nazvu vyrobku, druhu potraviny,
prodejce, zemé plvodu a distributora. Aplikace je spotiebitelim k dispozici na
www.potravinynapranyri.cz

Davodem pro vznik projektu je skutecnost, Ze v soucasnosti se v maloobchod-
ni siti ve stale vétsi mife setkdvame s nevyhovujicimi potravinami. Vyrobci
a prodejci se pod tlakem konkuren¢niho boje a ve snaze o udrzeni marzi uchy-
luji k nabizeni potravin nejakostnich, falsovanych a nebezpecnych. Nejcastéji in-
spektoti odhaluji potraviny s nepfiznanymi levnymi nahrazkami a také klamani
pfi oznacovani vyrobkd v prodejné.

Do budoucna chceme aplikaci oteviit i pro dalsi dozorové a inspekcni orgdny, ja-
kymi jsou napriklad Stdtni veterindrni sprdva nebo hygienickd sluzba. Vedle hlavni-
ho ucelu - zverejriovdni prohieski — chceme v dohledné dobé pridat také vzdéldva-
ci ¢dst, kterd by se vénovala zvysovdni obecné informovanosti o vsem, co se kvality
a jakosti tyce,” fika ke spusténi aplikace ministr zemédélstvi Petr Bendl.
Aplikace ,Potraviny na pranyfi” se tak vedle financnich sankci ukladanych ve
spravnim fizeni stane dalS$im néstrojem, jak dostat pod tlak nepoctivé vyrobce
a prodejce potravin. Jejimi hlavnimi pfednostmi jsou pfehlednost, transparent-
nost a rychlost.

V okamziku spusténi aplikace databédze obsahovala pfes 350
polozek o nejakostnich, falSovanych a nebezpecnych potravi-
nach, které zjistily kontrolni organy Statni zemédélské potra-

vinaiské inspekce. Databaze bude pribézné dopliovana z vy-
sledkd kontrol dozorovych organt.

Drzte se biokvality

- vyzyvd letosni rocnik Mésice biopotravin

Drzte se biokvality - to je motto le-
tosniho rocniku Mésice biopotra-
vin, ktery se uskutecni v zafi. Viem
poradatelim akci vénovanych bi-
opotravinam a ekologickému ze-
médélstvi nabidlo Ministerstvo ze-
médélstvi moznost zapojit se do
tohoto projektu. Sledujte stranky

www.mesicbiopotravin.cz.

~Mésicem biopotravin kaZzdoro¢né podpo-
rujeme na Sedesdt akci tykajicich se eko-
logického zemédélstvi a biopotravin. Lidé
tim, Ze kupuji a konzumuji biopotraviny,
chrdni své zdravi a zdroven prispivaji k lep-
Simu Zivotnimu prostredi. Zejména v po-
slednich letech si vice vsimaji kvality potra-
vin i vlivu zemédélstvi na Zivotni prostredi
a mnozi z nich uz cilené vyhleddvaiji biovy-
robky. Ministerstvo zemédélstvi usiluje o to,
aby méli ekologicti zemédélci i potravindri
co nejlepsi podminky ke své prdci. Stabilné
je podporuje prostfednictvim Programu
rozvoje venkova 2007 az 2013,” fekl minis-
tr zemédélstvi Petr Bendl.

V Ceské republice v lofiském roce eko-
logicky hospodafilo 3 920 zemédélcu
na vymére témér 483 tisic hektard, coz
predstavuje podil 11,42% z celkové vy-
méry zemédélské pady. Vzrostl také po-
Cet producent( biopotravin, a to z 626
v roce 2010 na 646 v roce 2011. K nejcas-
téji zpracovavanym bioproduktim pat-
fi maso, mléko a mlécné vyrobky, zele-
nina, ovoce a pekarské, cukréaiské a dalsi
moucné vyrobky. Vyznamny je pocet re-
gistrovanych vyrobcti biovina (77).

Zékladnim dokumentem pro rozvoj eko-
logického zemédélstvi je Akéni plan
Ceské republiky na obdobi 2011-2015.
Jeho cilem je do konce roku 2015 doséah-
nout 15% podilu vyméry zemédélské
pldy pfi souc¢asném navyseni podilu bi-
opotravin na trhu s potravinami na 3%
a dosdhnout minimalné 60% podil ces-
ké bioprodukce.
Stranky www.mesicbiopotravin.cz na-
vstivi kazdoro¢né zhruba 10 000 lidi, kte-
fi si na nich mohou v kalendafi akci najit
uddélost ve svém okoli a poté ji navstivit.
Novinkou pro tento rok je rozsiteni sou-
tézi pro spotiebitele na webovych stran-
kach. Kazdy vSedni den v zafi budou
mit soutézici moznost vyhrat hodnot-
né ceny od partnerd akce, mj. slevy do
obchodd s biopotravinami nebo na rdz-
né ochutnavky. Soucasti Mésice biopo-
travin budou i exkurze na ekofarmy, kte-
ré doplni program, napfiklad v podobé
dostihovych dn.
Vice informaci na
www.mesicbiopotravin.cz.
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Mezinarodni vystava
druzstevnictvi

Eksiestyl

Vystava je pofdddna ve spoluprdci s Ministerstvem zemédélstvi, Ministerstvem pro mistni rozvoj, Agrdrni komorou CR a Potravindfskou komorou CR
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Zeme zivitelka

Vystavist

& Ceské Budéjovice

Motto vystavy:
Budoucnost ceského zemeédélstvi a ceského venkova

Prezentace ceského venkova a Celostatni sité pro venkov i pfinos
Mistnich akénich skupin a Spolku pro obnovu venkova CR je s kazdym
ro¢nikem vystavy kvalitnéjsi. Letos se vystavy opét zicastni Narodna siet
rozvoja vidieka SR a Narodna siet slovenskych miestnych akénych sku-
pin. Celodenni program s lidovou muzikou a obcerstvenim v Pavilonu
venkova (letos pavilon Z) a na okolnich plochach s propojenim k pavilo-
nu T dotvofi pozitivni obraz Zivota na ¢eském, moravském a slovenském
venkové. Na patek 31. 8. je na pofadu odborny seminar Podpora rozvoje
venkova CR, na kterém vystoupi zastupci Ministerstva zemédélstvi a Mi-
nisterstva pro mistni rozvoj a je opét pripraven Vecer venkova s hudbou
a doprovodnym programem.

Pavilon venkova je pod patronaci Celostatni sité pro venkov a Narodni
sité Mistnich akénich skupin CR. Formou venkovské trznice se bude pre-
zentovat Asociace regionalnich znacek a regionalni produkty. Prezenta-
ce regionalnich potravin a potravin s ndrodni znackou kvality KLASA
zGstava i nadale jednou z hlavnich priorit vystavy. Navstévnici budou le-
tos opét moci v novém multifunkénim pavilonu T, slavnostné otevie-
ném pfi loriském rocniku Zemé zivitelky, ochutnat i zakoupit potraviny
vyrobené v ceskych regionech z ¢eskych surovin a ocenéné v regional-
nich soutézich jednotlivych krajd znackou kvality ,Regionalni potravi-
na“. Prezentovana bude také nové znacka ,Cesky vyrobek”, garantova-
na Potravinafskou komorou CR.
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